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Un juez cree que la norma
para subir las tasas de
Sogama es inconstitucional

Los procesos contra los concellos que no pagan se paralizardn cuando
el magistrado presente el caso ante el Tribunal Constitucional »

ELECCIONES 2a8

El PP apela

a la estabilidad
y el PSOE se ve
como la tnica
alternativa

ala derecha

Las mareas piden
una nueva era en los
concellos y el BNG
llama a derrocar

a los populares

Los bod s galard sus premios en un acto

io en el hotel de Augas Santas, en Pant6n. SOMON

Ribeira Sacra distingue los mejores
vinos de la dltima cosecha .

SERVICIOS 11

La administracién
judicial acepta
ceder el contrato
de la piscina
climatizada
monfortina

Spe |
iigtes ©

HOY

Palabras P——
clave del inglés
Compaiiia, 37 GALICIA 12 ) LA VOZ DE LEMOS
%) 95:}04#%%&& Una joven muere al El Ayuntamiento de
; precipitarse por el ‘ ‘ Monforte pretende
hueco de la escalera | llevar a A Pinguela
los fuegos del rio 12
de un centro
i f ® Relojes B itt
comercial corufiés s el R
- J ® Revista Mia »
2 TOSTADAS + ZUMO NARANJA MARITIMA
+ CAFE CON LECHE —» 2,50€ oyt e i =
CAFE CON LECHE + ZUMO NARANJA furtivos esquilman W Taladro i
+6 CHURROS — 2,90€ un banco de almeja de percutor  }
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Rianxo donde iban a
trabajar 400 personas

<¢QUE VIDA DE PERRO? CERVEZA, VINO,

COMIDA CASERA, VESTIDOS O CENTROS
DE VACACIONES, TODO PARA CANIDOS
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SABADO 23 DE MAYO DEL 2015
a (M a Delegado: Miguel Angel Cabana Aguiar
02 e mog Comercial: Alberto Gonzdlez Parra

LA MIRILLA
Ribeira Sacra premi6 los mejores vinos de la temporada
FRANCISCO ALBO Pescadores por un dia
francisco.albo@lavoz.es Un grupo de alumnos del
instituto chantadino La-
El hotel balneario de Au- ma das Quendas conocie-

gas Santas, en Pantén, fue
ayer escenario de la entrega

ron de cerca el mundo de la
pesca maritima en una visi-

de los premios de la 21 edi- ta al puerto y la cofradfa de
cién de la cata de los vinos de pescadores de Celeiro den-
la Ribeira Sacra, que organiza tro del programa «Pescadores
el consejo regulador de la de- por un dfa: achegando a escola

nominacién. El panel de cata
estuvo formado por una de-
cena de expertos, que exami-

a0 mar». La semana proxima
también visitaran este puer-
to de la Marifia lucense los

naron un total de 65 muestras. alumnos del colegio Escola-
En vinos tintos, el primer pre- pios de Monforte.

mio fue para Don Bernardino,

de labodega Don Bernardi-

n0S.L.; el segundo, para Mal- G = e ” Idiomas y gastronomia
cavada, de Araceli Vazquez e | e IN———

Rodriguez, y el tercero, para Los bodegueros de la Ribeira Sacra compartieron una comida tras la entrega de p La Escola de Idiomas de
Val da Lenda, de Victor Ma- Monforte organiz6 una
nuel Rodriguez Lépez. En jornada en la que combiné

blancos, los premios recaye-
ron en Peza do Rei, de Adega
Cachin; Vifia Vella, de la bo-
dega Virxe dos Remedios, y
Gloria, de las bodegas Ame-
do. En la categoria de vinos
de otras afiadas se presenta-
ron doce muestras y el pre-
mio fue para Finca Cuarta, un
godello del 2013 de la bodega
Rubén Moure Fernindez.
Tras la entrega de los premios
se celebrd la tradicional comi-
da de confraternizacién que
congrega a los bodegueros,
el personal del consejo regu-
lador y representantes de di-
ferentes instituciones autoné-
micas y locales.

Dia de graduacién

También fue un dia de ce-

lebracién en el instituto
A Pinguela de Monforte. En
este caso, de la graduacién de
los alumnos de los bachillera-
to, del ciclo superior de admi-
nistracién y finanzas y los ci-
clos medios de estética perso-
nal decorativa y de sistemas
microinformdticos y redes. La
ceremonia se desarroll6 en ela
Casa de Cultura.

El instituto A Pinguela celebré la su en la Casa de Cultura. roi

el aprendizaje de las lenguas
con la gastronomia. Los alum-
nos de alemén del centro lle-
vo realizaron una visita a la
localidad soberina de Mer,
donde reside el matrimonio
de esa nacionalidad formado
por Barbara y Martin Jablo-
nowski. Alli se les mostr de
forma préctica cémo prepa-
rar un plato tipico alemén —
el Rhabarberkuchen o pastel
de ruibarbo— y el vocabula-
rio asociado a su elaboracién.
Laleccién empez6 por el prin-
cipio, es decir, por la huerta
donde se cultivan los ingre-
dientes de este plato.
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