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Las viejas cubas de castaiio vuelven
a hacer vino en la Ribeira Sacra

El acero las desplazo de las bodegas y ahora estdn cada vez mds buscadas

LuIs Diaz
MONFORTE / LA VOZ

La vanguardia viticola busca ins-
piracién en lo tradicional. Repara
en lo que hay de aprovechable en
antiguas pricticas que quedaron
en desuso, que es mucho cuando
se apuesta por la singularidad y
se hacen bien las cosas. Frente a
la monotonia del despalillado y
los depésitos de acero inoxida-
ble, vuelve el pisado de lauva y
la fermentacién en grandes ti-
nos. Hasta el roble nuevo pier-
de terreno frente a las barricas
usadas, un cambio que agradecen
los paladares que buscan vino y
no infusiones de vainilla. Pues-
tos a elegir maderas, el castafio
comienza a reivindicar con or-
gullo el protagonismo que tuvo
antafio en las bodegas.

En la Ribeira Sacra, las barri-
cas se fabricaron tradicionalmen-
te con madera de castario. Asi lo
atestiguan en Salgueiros, aldea
préxima a Vilach4 de Salvadur,
donde las construcciones vitico-
las —todas de paredes de piedra
y cubierta de pizarra— siguen es-
tando flanqueadas por enormes
robles que las protegen del sol en
los meses de canicula. «Hai car-
ballos que tefien mais de trescen-
tos anos. Nesta zona danse moi
ben, pero as barricas para o vi-
fio sempre foron feitas de casti-
fieiroy, dice José Aira, de la pe-
quefia bodega San Mamed, de las
pocas de lazona acogidas a la de-
nominacién de origen.

Las que se perdieron

- Enla vendimia del 2013, Aira se
anim6 a recuperar una vieja ba-
rrica de castafio de més de cua-
trocientos litros de capacidad
que todavia mantenia en uso un
familiar. De aquel experimento
proviene el vino que etiqueta co-
mo Tradicién, un tinto de cor-
te antiguo, provisto de una tani-
cidad peculiar, que promete un

Rellenado de una de las barricas

Ocho arcas. José Aira posa junto a un viejo tino de
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arcas de uvas, algo mas de mil kilos, que se utilizaba dici
buen recorrido en botella. Otra  dable se aduefiase por completo
barrica de volumen similar y fa-  de las bodegas.
bricada con la misma madera, re- Para Roberto Regal, en6logo de
cién restaurada por el bodeg San Mamed, el creci interés
r0, permitird ampliar la produc-  por los tinos y barricas de casta-
cién de esa marca en sucesivas  fio responde al afdn de muchos
has. También esté rep bodeg PO ¢ guir «vi-
do un viejo tino de castafio, para  fios méis expresivos e 20 mesmo
mis de mil kilos de uva, de los tempo méis sinxelos, 0 que non
que se destinaban ala fermenta-  quere dicir simples senén todo

ci6én antes de que el acero inoxi-

por San M:

o contrarioy. «Non é so cuestién

do tipo de madeira. Tamén inflie
a recuperacién de practicas co-
mo o aproveitamento do canga-
1o, que lle saca 4 mencia a pesa-
dez que adquire nalgunhas zo-
nas. O gran reto agora é recupe-
rar as outras castes, acertar coa
mestura que lle convén a cada vi-
fia para fuxir da monotonia dos
monovarietais», apunta el técni-
co chantadino.

Experiencias

en marcha gracias
a los toneles que
se fabrican en
Asturias para sidra

Algueira fue la primera bodega
que experiment6 en Ribeira Sa-
cra con la recuperacién de barri-
cas de castafio, dentro de un pro-
yecto de investigacién mis am-
plio de la Escuela Politécnica de
Lugo. Los resultados, sin embar-
g0, no fueron todo lo prometedo-
res que cabria esperar en el caso
de esta madera. No sin muchas
dificultades, se fabricaron dos pe-
quedas barricas de cien litros de
capacidad que imprimieron una
tanicidad muy marcada a los tin-
tos elaborados en ellas. La esca-
sez de tonelerfas con experien-
cia en la preparacién de cubas
de castafio, arrinconadas por el
uso masivo de roble, no dio en-
tonces para mas.

Alberto Nanclares, bodegue-
ro afincado en Rias Baixas y con
varios proyectos en marcha en
Ribeira Sacra, anda desde hace
tiempo a la caza de las viejas ba-
rricas de castafio. «Alguna que
otra encuentras, pero suelen es-
tar en desuso o mal almacenadas.
En esas condiciones de conserva-
cién, asumes el riesgo de echar
a perder el vino que pongas en
ellasy, explica.

Inspiracién en el D
Nanclares se convencié del po-
tencial del castafio después de
probar un vino del bodeguero
Alfredo Maestro, elaborado en
la zona del Duero en toneles de
ese material. Esta cosecha por fin
podré llevar sus planes a la préac-
tica en uno de los tintos que ela-
bora en Ribeira Sacra, gracias a
una toneleria asturiana que to-
davia fabrica grandes depésitos
de castafio para sidra.

En colaboracién con la bodega
Cume do Avia, que cultiva sus vi-
fiedos en ecoldgico, y la vinote-
ca pontevedresa Bagos, Nancla-
res también tiene previsto elabo-
rar en el Ribeiro otro tinto con
crianza en madera de castafio.
Se afinaré en antiguos toneles
de gran capacidad que todavia
estaban en uso.

El pisado de la uva
vuelve a realizarse
para elaboraciones
especiales en
algunas bodegas.
ROI FERNANDEZ



