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Regina Viarum y Don Bernardino ===
3 3 GRAN PATRIMONIO
L ] L] . Blae
Regina Viarum Godello 2014
acaparan los premios Patrimonio =i,
5 Tintos del afio
Regina Viarum 2014
Los catadores elogian los tintos anteriores al 2014 y el nivel de los blancos =~ en Bemardin 2014
Regina Viarum Expresién 2011
Luis piaz Don Bernardino Barrica 2011
MONFORTE / LA VOZ Maégnum
Don Bernardino 2011
Las bodegas Regina Viarum y
Don Bernardino, ambas de la
subzona de Amandi, fueron las PATRIMONIO
grandes vencedoras de la segun- Blancos
da edici6n de la Cata Patrimo- Vifia Garofia 2014
nio Ribeira Sacra, que organiza Abadia da Cova Godello 2014
el Centro do Vifio en colabora- Vel'Uveyra 2013
ci6n con la Asociacién Gallega Sollio 2014
de Enélogos. Regina Viarum ga- Tintos del afio
né tres premios Gran Patrimonio, Os Cipreses 2014
en las categorias de blancos (go- Alba Ponce 2014
dello 2014), tintos del afio (men- Finca Cuarta 2014
cia2014) y tintos en barrica (Ex- Guimaro 2014
presién 2011). Don Bernardino, Moreiras Seleccion 2014
por su parte, obtuvo premios Tintos en barrica
Gran Patrimonio en tintos del Proencia 2009
afio (mencifa 2014), tintos en ba- Regina Viarum Ecolégico 2012
rrica (afiada del 2011) y formato Don Bernardino Finca Mezquita
mégnum (afiada del 2011). 2012
Esas dos bodegas se repartie- Sombrero Tinto Roble 2014
ron seis de los siete premios Gran Magnum
Patrimonio. El séptimo fue para Regina Viarum 2014
el blanco Abadia da Cova Albari- b : Finca Cuarta 2014
1102014, de Adegas Moure. Otros Muestras de las bodegas participantes en la segunda cata Patrimonio Ribeira Sacra. RoI FERNANDEZ
dos vinos de la bodega Regina f
Viarum obtuvieron premios en i i i jor puntuados por el jurado esta
e «Dela .cata sepuede «Hai potgncml para «Me s_orprendleron R
valente a las medallas de plata  cONCluir que la que Ribeira Sacra especialmente los de lamejora experimentada por
e i neew mencia, siestibien  poida incorporarse s blancosylobienque 5500 % claboraciones <Los
co0 2012 y Regina Viarum Még-  cuidada, tiene mucha  grandes zonas de evolucionan algunos  paralabarricano vale cualquier
num 2014. Don Bernardino, por _ . d b ifios d A del 2011 vinoy, comenta el enblogo Da-
su parte, obtuvo un premio Pa- vida en bot 2 VINOs de garda» tintos de % vid Pascual, que comparte, por
trimonio en la categoria de tin-  Luis Buitrén Guillermo Campos Alfonso Losada otro lado, 1a opini6n generaliza-
tos en barrica con la marca Fin-  Enélogo Critico gastronémico Endlogo da sobre la mejora sustancial en
ca Mezquita 2012. los blancos. «En la calidad se al-
canz6 un listén muy alto, ahora
Diferencias muy cortas tados e o alto nivel dos mesmos, ~ do estd bien cuidada, tiene sure-  cra se incorpore s zonas cofie- hay que exprimir mas la perso-
En el concurso participaron un  sobre todo nos brancos». «Moi  corrido en botella», apunta Luis  cidas polos seus vifios de gar- nalidad de las diferentes varieda-
total de 109 vinos p d P déci adi- Buitrén, presid delaAsocia- da. Polacatadesfilaron vifiosdo  des», sugiere el técnico.
por 49 bodegas de la denomina-  ferenza entre os vifios premia-  cién Gallega de Endlogos y uno 2011 moi redondos e equilibrados. «Me sorprendieron mucho los
cién de origen. En la cata final, dos e moitos dos que quedaron de los impulsores del concurso  Tintos d ga 6- bl , los tintos siguen en una
alas que llegaron 43 marcas, se  4s portasy, afiaden celebrado en el museo del Centro  micos, que é un aspecto que eu  buena linea. El dominio de los
concedieron siete premios Gran En las categorias de tintos en  do Vifio da Ribeira Sacra. valoro moitoy, sefiala el perio-  vinos del 2011 en los premios en
Patrimonio y quince Patrimonio, ~ barrica y mignum (botellas de dista. Solo una pega, a su juicio, la categoria de barrica también
repartidos en las modalidades litro y medio de capacidad) los Una sola objecién en los tintos en barrica. «<Haire-  es un detalle importante»; dice
de tintos del 2014, tintos en ba-  premios Gran Patrimonio fue-  El critico gastronémico Guiller- cordos do raspén en determina-  Alfonso Losada, jefe de seccién
rrica de afiadas anteriores, blan-  ron para vinos de la cosechadel mo Campos, uno delos integran-  dos vifios que, para o meugusto, de la Estacién de Enoloxia e Vi-
cos y mégnum. El jurado desta- 201 «Una de las principales con- - tes del jurado, comparte su opi-  os fan méis 4speros e menos go-  ticultura de Galicia y otros de los
¢, segtin sefiala la izacib: Tusi que puede del ni6n. «Penso que hai un claro  losos», opina Campos. miembros del panel de la cata Pa-
«a boa evolucién dos vifios ca- concurso es que lamencia, cuan-  potencial para que a Ribeira Sa- Entre los vinos en barricame-  trimonio Ribeira Sacra.
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El pago de las ocupaciones allana el
camino para el puente de Os Peares

La préxima semana
daran comienzo

las talas y desbroces
en la ribera del
Mifio previasa la
ejecucion de la obra

L. D. MONFORTE / LA VOZ

Los depésitos previos de las ex-
propiaciones para el nuevo puen-
te sobre el Mifio en Os Peares
fueron ingresados el pasado vier-
nes por la Axencia Galega de In-
fraestruturas. Este era el tiltimo
trdmite pendiente para la reali-
zacién de las obras, que segin
anuncia la Xunta se pondran en
marcha la préxima semana con
las tareas de desbroce. El presu-
puesto del proyecto asciende a
2,7 millones de euros.

Las talas y desbroces en la ri-
bera del Mifio comenzaran en la
margen de Nogueira de Ramuin
y en lazona més préximaala es-

Recreacién virtual, facilitada por la Xunta, del futuro puente sobre el Mifio en Os Peares

tacion de Os Peares, segtin lain-
formacién avanzada por la Xun-
ta. De acuerdo con sus previsio-
nes, estos trabajos habrin con-
cluido en la primera quincena
de diciembre.

El siguiente paso consistird

ro puente. Se llevardn a cabo de
forma simulténea con el acondi-
cionamiento de los accesos y los
rellenos precisos pata trabajar
cuando suba el caudal del Mifio.
Esta fase previa a la construccién
del viaducto estara acabada en

mes de agosto, prevé la construc-
cién de un puente de doscientos
metros de longitud que facilita-
r4 la comunicacién entre ambas
margenes del Mifio y el acceso
de las poblaciones préximas a
la N-120. En el disefio se valoré
i 1y elusode

en la realizacién de los sond enero, siempre que las condici elimp bi
en las zonas donde se ubicardn nes meteorolégicas lo permitan.  la infraestructuras por parte de
los estribos y pilares del futu- - El proyecto, licitado el pasado  los peatones.

LABORAL

UGT obtiene el
delegado sindical en la
empresa Calorogar

UGT obtuvo el delegado sindi-
cal en laempresa Calorogar en
las Gltimas elecciones. El repre-
sentantes de los trabajadores
correspondia con anterioridad
a Comisiones Obreras. Esaem-
presa, dedicada a la distribu-
cién de butano, tiene bloquea-
do desde hace afios el conve-
nio colectivo. El responsable
comarcal de UGT, Mario Doca-
sar, avanz6 su intencién de abrir
contactos para desbloquear la
negociacion salarial.

VITICULTURA

Ribeira Sacra aumenta
un 30% la produccién
tras la cosecha récord
La produccién de Ribeira Sacra
se incrementa en casi un 30%
tras la cosecha récord de este
anio, la segunda de mayor volu-
men en la historia de la denomi-
nacién de origen. La directora
xeral de Industrias Agroalimen-
tarias dio ese dato en respues-
ta aunainiciativa del diputado
del PP Angel Camino. La calidad
de la cosecha del 2015, seguin
destaca Camino, se debe tam-
bién a la mayor profesionalidad
de los viticultores.

‘Prueba tus

nuevos audifonos

gratis

/
durante 15 dias

Estudios Audiologicos

Pago en comodos plazos

Hasta cinco anos de garantia

Audicion garantizada

Asistencia domiciliaria

Te devolvemos el dinero

Lugo: Avd. de la Coruna, 49
982 811615

Sarria: Calvo Sotelo, 119
982 532512

www.adriansalgado.es
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TERRA RUBIA
2014

MONTERRE!

La gama mds asequible
de los vinos que elabora
en Monterrei |a bodega
de Roberto Verino

Terra Rubia esta, por asi
decirlo, en la base de la
piramide de los vinos
de Terra do Gargalo, la
bodega en Monterrei
del disefiador Roberto
Verino. Ocupa el lugar
reservado a las marcas
mas competitivas en
precio. Aquellas por las
que se inclina una
inmensa mayoria de
consumidores. Terra
Rubia les ofrece lo que
buscan: un blanco
asequible y muy bien
elaborado. Franco,
sencillo, de trago facil,
sin mas vueltas. Se
elabora con uvas de
godello y treixadura de
vifias de la bodega y de
otros viticultores.

De vinos [E]

PARA AHORRAR Y DISFRUTAR POR LUIS DiAZ

7€

TEAR
2014

RIBEIRA SACRA

Tinto con personalidad
propia y recorrido en
botella, de lo mejor que
deja el 2014 en Amandi

La viticultura a tiempo
parcial, tan frecuente
en la Ribeira Sacra,
también tiene su lado
bueno. Gracias a ella es
posible que existan
bodegas con una sola
hectarea de vifiedo. &Y
qué tiene de bueno
es0?, se dirdn. Sobre
todo, la posibilidad de
probar vinos distintos.
Tear no falta a la feria
de Amandi desde su
puesta en marcha, hace
35 aiios. Conserva algo
de aquellos tintos
antiguos, un estilo
propio que se agradece

entre tanta uniformidad.

Pocos vinos del 2014
estdn tan enteros a
estas alturas.

7€

MONTEPEDROSO
VERDEJO 2014

RUEDA

Verdejo expresivo de la
variedad, sin paso por
barrica, de la bodega de la
Familia Martinez Bujanda

También hay vinos
asequibles que pueden
sacar pecho a cuenta
de los puntos Parker.
Montepedroso ha
recibido 91 del critico
del Wine Advocate en
Espafia, Luis Gutiérrez,
en su tiltimo repaso a
Rueda. Tienen especial
valor tras las puyas que
dirigi6 a esa zona por
volcarse en las marcas
de supermercado.
Montepedroso
sobresale porque huele
y sabe a verdejo, yno a
frutas tropicales. Puede
parecer chocante, pero
s un éxito ahora que se

. hacen vinos para el que

no le gusta el vino. No
solo en Rueda, ojo.

ALODIO
2014

RIBEIRA SACRA

Tinto joven de una
bodega de cosechero
situada en la zona
ourensana de A Abeleda

Hace mucho que Alodio
dejé de ser la tinica
referencia de la bodega
de Carlos Costoya. Su
catalogo, al igual que
otros muchos en
Ribeira Sacra, se haido
ampliando con marcas
mas sofisticadas. Vinos
con estancia en barrica,
alos que se destina la
produccién de los
mejores pagos. Alodio,
a diferencia de otras
etiquetas, no se ha
resentido en exceso de’
esa diversificacion.
Sigue siendo un tinto
con estilo propio, que
define la particularidad
de su origen. Expresivo
de la mencia, pero con
profundidad.

10€

PE DE PERDIZ
BLANCO 2014

RIBEIRO

Ribeiro de libro de una
bodega familiar de Beran
que se decidié a poner sus
vinos al dia

Berdn es una entidad
local menor limitrofe
con Leiro. Algo asi como
un municipio en
miniatura conocido por
las aguas termales, el
licor café y los vinos de
cosechero. Pé de Perdiz,
una de esas bodegas
familiares de todala
vida, dio en el 2014 el
salto a la modernidad.
Los blancos se elaboran
con treixadura y algo de
albarifio y loureira. La
mezcla de variedades
potencia los aromas del
vino, que gana
presencia en la boca por
al fino amargor de la
treixadura. Toda la uva
procede de vifiedos de
la bodega.

10€

Tio uco
2014

TORO

Otro enfoque para los
vinos de Toro, alejado de
los tintos concentrados
de la alta expresion

Toro adquirié relevancia
en los tltimos afios
gracias a un tipo de
vinos bien definidos.
Tintos oscuros, densos,
muy potentes. Tanto
que no siempre eran
faciles de disfrutar con
la comida. Aquella
moda, a la que se colgé
la etiqueta de alta
expresion, estd en
horas bajas. Se llevan
vinos mds frescos y
gastronémicos, una
tendencia que en Toro
abanderan viticultores
como Alvar de Dios
Hernandez. Tio Uco es
una de las marcas que
elabora en el Pego,
tierra de cepas viejas y
suelos arcillosos.

“precio medio en tiendas
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12€

UNO
213

TXAKOLI DE ALAVA
Sorprendente txakoli
elaborado con las
variedades tradicionales
delazona

No hay vino que se
precie sin una historia
detrds. Un restaurador,
un ganadero y un cura,
viticultores metidos a
bodegueros, escriben
la de este sorprendente
txakoli. Porque si el
argumento resulta
original, el vino lo es
atin mas. Seduce por la
pureza de su aromas,
alejados de la fruta
tropical. También por
su boca agil, i

14€

ABADIA
DA COVA
BARRICA 2014

RIBEIRA SACRA

Nueva afiada y cambio
de etigueta en uno de los
tintos de Abadia da Cova

Abadia da Cova renueva
en la anada del 2014 las
etiquetas de todas sus
marcas. Sumencia en
barrica es, de nuevo, un
tinto solvente. Fluido,
afrutado, para nada
pretencioso. Provisto
de ese ligero punto
macerado que recuerda
al bagazo, tan del gusto
de la bodega. El vino
fermenta en grandes
tinos de roble y pasa

i seis

exenta de maquillajes.
Esta elaborado con las
variedades hondarribi
zuri y hondarribi zuri
zerratia. Se redondea,
en contacto con las lias,
en depésitos de acero
inoxidable.

meses en barricas de
225 litros. De esta
aiiada se produjeron
19.600 botellas. Un
volumen que preserva
la calidad y, al mismo
tiempo, permite que el
vino sea tangible.

14€

ALBAMAR
2014

RIAS BAIXAS

Albarifio joven, que no
efimero, de Xurxo Alba, de
nuevo entre los mejores
enel 2014

Albamar luce desde la
cosecha del 2013 una
etiqueta sobria pero

elegante, un estilo que ;

también sirve para
definir sus albarifios. Si
aquella fue una afiada
dificil, la siguiente no le
anduvo a la zaga. Son
vendimias que marcan
diferencias, que ponen
a cada vino en su lugar.
Y Albamar es de los
destacados del 2014 en
Rias Baixas. Sus aristas

14€

ALTOS DE
TORONA
ESPUMOSO

RIAS BAIXAS

Espumoso cien por cien
albarifio, del vifiedo de
Altos de Torona en O Rosal

Crece el catlogo de -
vinos espumosos
amparados por el
consejo regulador de
Rias Baixas. El iltimo es
un monovarietal de
albarifio de Altos de
Torona, bodega de la
subzona de O Rosal. La
uva procede de sus
viiiedos, una parcela de
noventa hectdreas
plantada con esa

se puli
después de unos meses
en botella. La acidez se
ha ido integrando y el
vino esta ahora en su
mejor momento. Asi es
el albarifio, aunque a
veces se olvida.

RIOJA VEGA

oA

e IR

15€

RIOJA VEGA
TEMPRANILLO
2014

RIOCJA

Nuevo tinto riojano de la
bodega perteneciente al
grupo Principe de Viana

Rioja se ha construido
un vino a medida.
Tintos con las notas de

la barrica “

16€

EREA
2014

RIBEIRA SACRA
De los vinos mas hechos
estas alturas del nuevo

proyecto de la endloga
Laura Lorenzo

Daterra Viticultores es
el proyecto personal de
Laura Lorenzo, antigua

provistos de una fruta
mds madura, mas
opulenta, de lo que se
llevaba antaiio. Rioja
Vega se ajustaaese
gusto mas cosmopolita,
por asi decirlo. Se
elabora exclusivamente
con tempranillo y tiene

6loga de Dominio do
Bibei. Se estrena con
cuatro vinos, dos tintos
y dos blancos, de vifias
repartidas por esa zona
ourensana. Mezcla de
dona branca y godello,
Erea define muy bien el
tipo de vinos que busca
su autora. Apegados a

variedad. Se elabora un paso por madera de la tierra, indiferentes a
siguiendo el método nueve meses. El aroma la rutina de los aromas
dicional, que sirve del vino delata el y sabores varietales.
también de ref i con la madera, Erea pasa siete meses
para los cavas. Tiene que le aporta firmeza en barricas de segundo
una burbuja intensay en la boca. Rioja uso, que le imprimen
muy fina, y un final de moderno, facill profundidad sin borrar
boca afrutado, con un reconocible, del que se el terruiio. Refinado y
fino amargor, en el que elaboran poco mas de trasparente, enuna

se reconoce la uva.

cuatro mil botellas.

afiada compleja.

*precio medio en tiendas



29 DE NOVIEMBRE DEL 2015

De vinos FFl

20€

MAIS ALA
2013

VALDEORRAS

Godello elaborado por el
endlogo Xosé Lois Sebio
dentro de su proyecto de
Vifios de Encostas

Del godello Mais Al
salieron las afiadas del
2012y 2013. Ambas
elaboradas por Xosé
Lois Sebio en la bodega

20€

LA CAPITANA
2011

RIBEIRA SACRA

Regina Viarum firma el

primer monovarietal de
tempranillo con el sello
de Ribeira Sacra

La variedad tempranillo
estaba presente en la
Ribeira Sacra antes de
la filoxera, la gran plaga
de finales del XIX. Esa

PARA UN CAPRICHO

22€

LA VAL LIAS
2007

RIAS BAIXAS

Uno de los blancos
gallegos mejor puntuados
por la Guia Pefiin en su
entrega mas reciente

La Guia Peiiin reparte
bendiciones en la
antesala de la campaiia
navidefia. Los tintos
gallegos se codean con

de Valdeorras A Coroa. antigiiedad propicié los blancos en las

No habrd 2014, porque que fuese izadaen i

para el endlogo no daba el afio 2003. No suele reservadas a vinos

la talla. El godello del citarse en las eti les, sefial de
2015, sin d inacioé pero | ala que los tiempos estan
de origen, reposaen la mencia en biando. Entre los

bodega de Sebio, cerc:
de iz.la h

vinos. Regina Viarum se

ha decidido a vinificarla

del 2013 define con
nitidez lo que busca en

por separado en una
nueva marca, que lleva

esta marca. Blancos el nombre de Finca La
con recorrido en botella, Capitana. Tinto oscuro,
por la fe iony el maduro y
posterior afinado en de taninos muy pulidos.
barrica. Pero p Tiene di ho meses

. también de la frescura de barricay no le sobra
atlantica que se espera ninguno para domar su
de su terruio. gran poderio.

segundos, Rias Baixas
mantiene intacta su
hegemonia. La Val Lias
2007 es de los albarifios
mejor valorados por la
publicacion. El reposo
en depésito de acero
saca a relucir en esta
marca todo el potencial
de la uva. Timido atn,
capaz de deparar
sorpresas.

22€

MONICA
MARTINEZ
SELECCION 2013

RIOIA

El tinto mas ambicioso

de la joven bodega riojana
de Gregorio Martinez

Ménica Martinez
Seleccion lleva el sello
de rioja de cosecha,
pero no es un tinto
joven. En la afiada del
2013 se afiné durante
once meses en barrica.
La bodega no considera
que el tiempo que pasa
un vino en madera sea
un valor por si solo. De
ahi que no busque, en
este caso, el gancho de
etiquetas como crianza
o similares. La estancia
en barrica es la que
pedia el vino en esa
vendimia. A pesar de
las dificultades que la
rodearon, el vino exhibe
una fruta bien madura
por encima del barniz
de la crianza.

22€

ISSUE
2013

RIBEIRO

Bernardo Estévez siempre
sorprende, incluso en
afiadas a priori menores
como la del 2013

Issué es un blanco que
descoloca de buenas a
primeras. Nada de
tonos pajizos, aromas
exdticos o sabores a
medida. Bernardo
Estévez escapadela
comodidad viticolay
enolégica. Prefiere
rescatar practicas
tradicionales o acudir a
la agricultura natural
que predica Fukuoka.
Autenticidad no falta a
sus vinos. De Issué
sorprende su intenso
color dorado y su nariz
cambiante, llena de
matices, provista de
personalidad propia.
Tiene mucho peso en la
boca, en una afiada de
vinos menudos.

Minato da Rana
Tote Rictco

25€

O MINATO
DA RANA 2014

SINDO

Apuesta de Alberto
Nanclares por los tintos
de corte antiguo en una
vifia de la Ribeira Sacra

Alberto Nanclares,
bodeguero de Rias
Baixas, se estrenaen la
Ribeira Sacra. El vino
procede de la viiia de
ARafia, en la ribera del
Miiio, cerca de Belesar.
Parcela de cultivo
ecoldgico, plantada en
Su mayoria con mencia.
La elaboracién se
realiza en la bodega del
endlogo chantadino
Roberto Regal,
siguiendo pautas
tradicionales. Entre
ellas la fermentacion
con la parte vegetal del
racimo, que le confiere
el aire riistico al que
alude la etiqueta. Quizd
por ello no lleve el sello
de la denominacion.

*precio medio en tiendas



