Los sumilleres estadounidenses se fijan
en Ribeira Sacra
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El critico Gerry Dawes, especialista en vinos y gastronomia espafiola, dedica un articulo
a Ribeira Sacra en uno de los ultimos numeros de la revista Sommelier Journal,
publicacion de referencia para el colectivo de sumilleres en Estados Unidos. A través de
un relato sobre los origenes, las caracteristicas diferenciales y el reciente despegue de su
viticultura, Dawes reivindica el futuro de los «frescos y aromaticos» mencias y godellos
de esta denominacion de origen frente a los vinos «marchitos, maduros y altamente
alcoholicos» de otras zonas productoras que estuvieron de moda en los ultimos afios
entre la critica.

El articulo recoge una frase del presidente del consejo regulador que define la
singularidad de los vinos de Ribeira Sacra que viene defendiendo desde hace tiempo el
periodista estadounidense en diferentes foros. «En este territorio hay mas de doscientos
kilémetros de vifiedo y probablemente veinte microclimas distintos que podrian tener
cada uno su propia denominacion de origen», explica José Manuel Rodriguez.

Al hilo de esta descripcion, Dawes repasa los diferentes suelos, altitudes y orientaciones
en los vifiedos de las «laderas colgantes» del Sil y el Mifio, de los que es buen
conocedor por sus frecuentes visitas a la zona. Segun relata, el «paisaje impactantey del
vifiedo en bancales convierte a Ribeira Sacra en «una de las zonas productoras mas
hermosas del mundo» y se traduce ademas en la «elegancia y mineralidad» que
distingue a sus vinos.

La elaboracion a partir de variedades propias aclimatadas a esta zona, y una enologia
que a su juicio no alcanza el grado de intervencionismo habitual en otros lugares,
completan el atractivo cuadro sobre los vinos de Ribeira Sacra que dibuja Dawes en ¢l
Sommelier Journal . Un paisaje de vifiedos «magicos y emocionantes» donde esta
convencido de que se pueden conseguir elaboraciones al nivel de las regiones mas
prestigiosas del mundo



