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«Algun dia estaria
bueno asociarnos
con algtin proyecto
ol - O SEK Y A, en la Ribeira Sacra»
Vifiedo del grupo de endl que han introducido la mencia en Argentina, con la cordillera de los Andes al fondo. TEAM
L. D. MONFORTE / LA VOZ
» . esde octubre del 2014,
La mencia ll e
cia llega hasta los Andes e
: la finca del Team Grenachista de
3 x . % Mendoza, la mencia forma parte
Las primeras cepas de la variedad con la que despuntan los tintos gallegos e paisaje visicota del Valle el
B 5 i ¥ Uco, el vifiedo de T Pro;
llegan a Argentina de la mano.de en6logos que buscan otro estilo de VINOS  ciéndetodosios qoe memcen
. ; regién argentina. Las cepas que
TDNS DIAT ; : . crecen en Los Chacayes llevan el
MONFORTE /LAVOZ raje», Luis Gutiérrez —respon-  sello del vivero italiano de Raus-
G sable de la valoracion de los vi-  cedo, lugar de origen por extra-
_nos argentinos en el Wine Advo- 110 que parezca de la mencia de
El valle del Uco gira en torno al cate de Parker—y el propio Tim  muchos nuevos vifiedos de Ga-
vino. Gravita alrededor de 25.000 Atkin los animaronadarelsalto  licia y Bierzo.
hectéreas de vifiedo de vocacién ala comercializacién. «Conseguirlas fue tremda—
cosmopolita. Hileras de malbec, 3 mente dificil, pero nos gusta pro-
cabernet, chardonnay, merlot, Menos madera nueva bar vinos de otros lugares. Com-
pinot noir, sauvignon blanc, sy- Se estrenaron en la cosechadel parar y pensar cémo se darian
rah o tempranillo, alineadas co- 2013 con cinco vinos en los que  aqui sus variedades. Empezamos
mo un ejército al pie de la cor- entran en juego, en solitariooen  con la garnacha, de ahi el nom-
dillera de los Andes. Al sudoeste ) distintas proporciones, las va-  bre por el que se nos conoce. Es
de la capital de Mendoza, prin- Océan 1 o riedades tintas malbet, cabernet una uva que nos encanta, pue-
cipal regién vinicola de Argen- " 8- ; franc.mmnvedte.synhyyma de dar yinos maravillosos en Ar-
tina, se encuentra uno de los pa- e Lol cha. Las fer se rea- La fa fue todo un
raisos de los flying winemakers. = { lizan en depbsitos ovoides de  descubrimiento, nos rompi6 los
Enoélogos sin fronteras como Mi- 200 km Océano cemento, fudres de roble y mo-  esquemas por completo, dice
chel Rolland, Paul Hobbs o Al- s * dernos tonel iosrollfer- Eduardo Soler.
berto Antonini, que situaronal T oi  tavoz  Unadelas plantas de mencia mentor. Parala crianzaechanma-  La fascinacién por esta varie-
vino argentino en la érbita inter- no de barricas de roble usadas  dad surgié cuando probaron por
nacional. Fue a costa de un gus- selmstmvtsibledelTeamGre— De esa superficie, 36126 hectd- previamente en la elaboracién vez primeralos nuevos tintos del
to globalizad ible por Mend unodelos reas estan plantadas con cepas  de chardonnay o algtin otro vi-  Bierzo. Ribeira Sacra fue su si-
el roble y la sobremadurez de la que del laing de malbec, variedad conlaquese  no blanco. Ser4 también la pau- guiente descubrimiento. Uno de
uva, del que se alejan los nue- mddeuna;uven ionar- elab tradmonalmentems taen su primer monovarietalde los socios del Team Grenachis-
vos elaboradores. De su mano, gentina por apartarse delos sen-  tintos mas reputados. Originaria mencia, una uva con la que es- ta sonde incluso la posibilidad
la mencia ha cruzado el charco.  deros viticolas més trillados. Bus-  del sudoeste de Francia, estauva t4n convencidos de hacer «co- de comprar una vifia en banca-
Las primeras cepas de lavarie- canzonas mis friasparahacervi- hadesarrollado un carécter pro- sas muy interesantesy enlos te-  les, aunque desisti6 por la difi-
dad que puso en el mapalostin- nosmas delicados, mas frescosy  pio en tierras argentinas, condi-  rrufios mas frescos de Mendoza.  cultad de manejarla a distancia.
tos gallegos echan raices améds minerales, «sin tantamermelada  ferentes matices segiinlazonade Tim Atkin ba puntuado algu-  «Algin dia estaria bueno explo-
de mil metros de altitud, en el -de fruta, tanto alcohol». Encon- produccién. Cada vez mis en6- nos de sus vinos, catados enba-  rarlaidea de asociarnos en algin
desértico paraje de Los Chaca- traron el escenario idéneo 2120  logos, sin embargo, sondean el  rrica, en su tltimo boletin dedi- proyecto para vinificar algo alli,
yes. Suelos pobres, curtidos por  kilémetros de Mendoza, en Vista ial de terrufios y  cado a Argentina. «Estamos en y como intercambio que se pue-
el fuerte contraste térmico entre  Flores, una de las zonas mis al- variedades para «ir més alld del " pleno trabajo de disefio de eti- da hacer lo mismo con nuestros
el dia y lanoche, donde el culti- tas del valle del Uco. «Compra- malbec», como apunta el repu- quetas y registro de marca,ypre-  pagos», sugiere Soler.
vo del vifiedo es posible gracias ’mostierxavirgenycomenumos. tado critico Tim Atkin enunre- parando la pequefia bodega que Pese a las distancias, el vifie-
a las técnicas de riego importa-  a cultivar el pago con variedad ciente reportaje sobre los vinos  vamos a construir en nuestropa-  do del Valle del Uco tiene algo
das de Israel hace treinta afios. notmdxmona]ﬁparalaA!genn argentinos. go», apunta Soler. El que de la opulencia del Napa Valley
«Por ahora pensamos hacer un un poeo d Los tres socios del Team Gre- llevaran los vinos estd decidido.  californiano. Inversores fora-
monovarietal, mostrar la men- de tanto malb D Mendoza, profesionales  Se llamaran Ver Sacrum, ungui- neos, flamantes bodegas abier-
cia tal cual es. Al conocerla mas : vinculados a la industria vinicola, fio al movimiento artistico mo- tas al enoturismo y, sobre todo,
nos gustaria hacer algtn blend Mas alla del malbec elaboraban desde hace afios al-  dernista, conel que compartenla vinos concentrados, muy de lo
un poco mas loco. Lo primero  Argentinaes,consus2233l4hec- gunas barricas por puro diverti- ruptura con el acad que se di «gusto interna-
es aprender, ver como se adap- tareas de vifiedo, el quinto ma- mento, «amodo de experimentar  vuelta a lo natural como ﬁ.xente cionaly. Soler y sus socios prefie-
ta al terruiio. Estamos en fase yor productor de vino del mun- cosas nuevas y compartirlascon ~de inspiracién. Volver atrds para  ren explorar otras caminos: «Nos
de estudio», dice Eduardo Soler.  do, solo superado por Francia, los amigos yla familia». Traspro- ~ poderir haciaadelante, elnuevo  gusta la diferenciacién, somos
Sumiller y en6logo en ciernes, Italia, Espafia y Estados Unidos.  bar algunos de sus vinos «de ga- mantra del vino. B bastante aventureros».
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Os Chancis, la tinica vifia que no
se vendimia en la Ribeira Sacra

La parcela experimental de Sober sigue sin uso después de diez afios

LUIS DiAZ
MONFORTE / LA VOZ

El vifiedo de Os Chancis, acon-
dicionado por un taller de em-
pleo municipal de Sober, perse-
guia un doble objetivo. Por un la-
do, el Ayuntamiento queria dotar
de un atractivo afiadido auno de
los enclaves turisticos del muni-
cipio. Poner a disposicién de los
visitantes una especie de museo
al aire libre, representativo de la
viticultura en bancales propia
de la subzona de Amandi. Pero
la vifia naci6 con aspiraciones
de mayor calado. Estaba llama-
da, por otra parte, a convertirse
" enunbanco de pruebas para in-
vestigar el potencial de las varie-
dades tradicionales. Los prime-
ros pasos en esa direccion se die-
ron hace una década. Apenas se
ha avanzado, sin embargo, des-
de entonces.

El vifiedo experimental de Os
Chancis como fue bautizado, se
mantiene gracias a los cuida-

El icipal realiza las abores i de

en el vifiedo. ROI FERNANDEZ

dos de los operarios icipa-

les. «Imos contratar un peén por
catro meses para manter a vinay,
dice el alcalde de Sober, Luis Fer-
néndez Guitiin. Hasta la fecha,
seguin sefiala, el personal de las
brigadas municipales se encargd
de estas tareas. «Podala e darlle
herbicida cando menosy, explica.
El presupuesto municipal no da
para ir mucho més lejos y tam-
poco hay otra entidad 0 adminis-
tracién que colabore en el man-
tenimiento de la parcela.

Interés de Leiro

En febrero del 2005, la Estacién
de Enoloxia e Viticultura de Ga-
licia (Evega) anunciaba la pues-
ta en marcha de un programa de
i6n con variedad
tradicionales en Os Chancis. Los
patrones disponibles iban a ser

exper

injertados con diversas varieda-
des de cultivo tradicional en Ga-
licia. Entre ellas la touriga portu~
guesa, denominada carabufieira
en el sur de Ourense, en la que
los técnicos vefan un gran po-
tencial para complementar los
vinos de mencia.

En las instalaciones de Leiro
lleg6 a realizarse alguna vinifi-
cacion experimental, pero la in-
vestigacién no tuvo recorrido
ni mucho menos conclusiones.

El parén se debié fundamental- _

mente al fr: de las negocia-

mente una hectérea de superfi-
cie, para experimentar en orien-
taciones y altitudes cambiantes.
Diez afios después, las pruebas
estin paradas y el vifiedo a duras
penas mantiene a raya la maleza.

vanta sobre en una zona de ribe-
ra que estaba a monte y carece
por ese motivo de derechos de
plantacién.
El vifiedo de Os Chancis estd
situado en las proximidades del
barcadero del mismo nomb

El consejo lador se ofrec
en su dia a llevar la finca, previa
cesion del terreno, pero el Ayun-
tamiento de Sober no considerd
oportuna esta férmula.

«O Concello non ten

e

por debajo del conjunto etnogra-
fico de los molinos del arroyo de
Xabrega, que se precipita sobre
el Sil en esa zona. Los bancales

para ir mais al4, o Gnico que po-
demos facer e atendela e darlle
os coidados mini diceelal-

fueron colocados piedra a pie-
dra por los alumnos de una es-
cuela taller municipal antes de

lizar la plantacién. Os Chan-

ciones para cerrar algiin conve-
nio que garantizase el manteni-
miento del vifiedo. Evega vefa
con interés el proyecto por las
posibilidades que brinda la vifia
de Os Chancis, de aproximada-

calde. En alguna ocasién, pensa-
ron en la posibilidad de comer-
cializar la uva para compensar

los gastos derivados del man- -

tenimiento de la parcela. Pero
no resulta posible. La vifia se le-

cis aspiraba a ser una referencia
para la Ribeira Sacra y en cier-
to modo lo es. Posiblemente se
haya convertido en la tinica vifia
en este territorio cuya uva que-
da sin vendimiar.

Leiro pide
colaboracién

a los viticultores
para localizar
cepas antiguas

MONFORTE / LA VOZ

La Estaci6n de Viticultura e
Enoloxia tiene abierta una li-
nea de investigacion, dirigi-
da por labi6loga Emilia Diaz
Losada, para catalogar el ma-
yor niimero posible de varie-
dades de vid de cultivo tradi-
cional en Galicia. En algunos
casos, los hallazgos se produ-
jeron araiz de la colaboracién
de personas ajenas al centro.
De la mano de viticultores que
acuden a sus instalaciones con
material vegetal de alguna ce-
pa cuyo nombre se descono-
ce, 0 que recibe denominacio-~
nes diferentes a las de las va-
riedades autorizadas.

Desde la estaci6n de Lei-
ro animan a todas las perso-
nas que tengan conocimiento
de la existencia de cepas ra-
ras o antiguas a que se pon-
gan en contacto con esta in-
vestigadora, a través del telé-
fono 988 488 033.

Muchas duplicidades
Las pruebas de ADN han per-
mitido rebajar de 125 a 67 las
variedades censadas de culti-
vo tradicional en Galicia. La
diferencia se debe a que una
misma cepa recibia nombres
diferentes segtin el lugar en el
que se cultivaba. Pese a ello,
todavia quedan ocho tipos de
vid sin identificar, con un per-
fil propio que las distingue del
resto de las catalogadas.
Entre las variedades censa-
das en la estacién de Leiro es-
t4n las de mayor presencia en’
el cultivo en el vifiedo galle-
go (mencia, godello, albarifio,
treixadura) a otras de presen-
cia casi testimonial, como es
el caso de la ratifio o la cara-
bufieira. De las 301 varieda-
des de uva censadas en Espa-
fia, hay 28 que parecen ser ex-
clusivas de Galicia.

Telmo Rodriguez prueba en el Bibei y
Ratil Pérez amplia catalogo de vinos

MONFORTE / LA VOZ

El endlogo Telmo Rodriguez se
llevé este afio una de las distin-
ciones que concede Instituto Ga-
lego do Vifio. Su tinto As Cabor-
cas, elaborado en Valdeorras, re-
cibi6 el Premio Mé4gnum al me-
jor vino gallego. Este prestigioso
profesional amplia con un nuevo
proyecto campo de operaciones
en Galicia. En colaboracién con
la bodega de Ribeira Sacra Do-
minio do Bibei, firma una de las
etiquetas para la serie Matador.

La revista de tendencias Ma-
tador acompafa cada nueva en-
trega de un vino especialmente
elegido para es niimero. El autor
es siempre un enlogo de prime-
rafilay en la etiqueta reproduce
trabajos de artistas de gran pres-
tigio. Miquel Barcel6, Luis Gor-
dillo y Eduardo Chillida son los
creadores de algunas ilustracio-
nes de las botellas.

La etiqueta del vino elabora-
do por Dominio do Bibei, tilti-
mo de la serie, recoge una obra

inédita de Joan Fontcuberta. La
elaboraci6n se llevé a cabo enla
bodega ourensana bajo la super-
visién de Telmo Rodriguez, que
habia firmado con anterioridad
algiin otro vino para esa serie. Es-
te cometido recayé en otras en-
tregas en en6logos de la talla de
Alvaro Palacios, Peter Sisseck o
Ratil Pérez.

En la actualidad, Ratl Pérez
elabora varios vinos en Ribei:

Telmo Rodriguez

Ral Pérez

inicié un nuevo proyecto en es-
ta zona, en colaboracién con Ro-
drigo Méndez, de Ia bodega de

Sacra en colaboraci6n con Adega
Guimaro. En 1a cosecha del 2013

Rias Baixas Forjas del Salnés. Ela-

_ boraron en esa cosecha varios

tintos en las instalaciones de la
SAT Virxe dos Remedios, en O
Savifiao. Ya estin embotellados
y se comercializarin con la mar-
ca Castro Candaz.



