ANA B. LOZANG
Santiago

Santiago. El sector Pri-
mario gallego tiene una
indudable condicidn es-
tratégica; tanto desde el
punto de vista econtmi-
co como soclal ¢ Incluso
cultural.

La produccién de ali-
mentos a partir del apro-
vechamiento de los
recursos del campo es
una parte indisociable de
la propia esencia de qalfl«

Primario, |

esencia de
Galicia

El campo gallego puede presumir de una

extraordinaria némina de producciones
agricolas, ganaderas y forestales

cia. No se puede coneebir
esta tierra sin tener muy
presente que fuimos, so-
mos y seremos, sobre to-
do, un pais de labradores
y ganaderos,

La imagen de nuestra
comunidad se identifica
con el enorme potencial
de los campos gallegos.
Las especificas condicio-
nes de los suelos, unidas
a una climatologia y oro-
grafia también peculiares,
conforman un entorno fa-
vorable para el desarrallo

de una cabaiia ganade-
ra de gran calidad, per-
mitiendo, también, contar
con excelentes productos
de la huerta, asi como vi-
nos con una personalidad
propia y muy definida. A
lo cual se afiade una ri-
queza forestal que sitia a
Galicia a la cabeza de Es-
paiia en la materia.

Galicia puede presumir,
en definitiva, de una ex-
traordinaria ndémina de
producciones  agricolas,
ganaderas y forestales,
una riqueza por la que los
poderes publicos tienen el
deber de velar, ordenando,
fomentando y promovien-
do su aprovechamiento ra-
cional y sostenible.

XENETICA FONTAC

Fontao - Esperante - 27210 LUGOD
Tfno,: 982 284 391 / Fax: 982 284 626
www.xeneticafontao.com
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LARA DA SILVA Presidenta da D.O. Monterrei

“Unha D.O. non se pode, pola
suia esencia, deslocalizar”
A

BRAIS FDEZ.
Ourense

Como definiria os vifios da
sia denominacién?

Esencialmente tratanse
de vifios xoves, que no ca-
so dos brancos combinan
os aromas ¢ sabores flo-
rais e afroitados dos caldos
de Galicia, pero con maior
corpo, outorgado pola es-
pecial situacién xcogrifi-
ca. Con respecto aos tintos,
son plenos e armoniosos en
boca, complexos ¢ con ma-
tices moi diferentes.

Os brancos son a princk-
pal fonte de producién? Au-
mentaron os tintos?

Efectivamente, aumnenta-
ron en concreto o 70%, polo
que o 30 % restante son tin-
tos. Na actualidade, identifi-

Lara da Silva. Foto: DO Mont.

camos miis a Monterrei co
vifio branco, pero hai déca-
das que se demandan varie-
dades tintas. Nos vindeiros
anos, mantcrase a elsbora-
clén de brancos, ainda que
tamén crecerd a de tintos,
xa que xeran curiosidade
entre o consumidor.
Queimportanciatena DO
Monterrei para Galicia?

A importancia da DO
Monterrei para Galicia é
moi clara, axuda 4 sustenta-
bilidade social, econdmica,
ambiental e cultural. Unha
denominacidn de orixe, po-
la sia propia esencia, non
se pode deslocalizar xa que
traballa en prol do territorio
que abrangue.

Que sc agarda para a
campafia deste ano?

Como din os nosos maio~
res, ainda lle queda ao vi-
fiedo moitas noites que
durmir féra. Hoxe o que
mdis nos preocupa son as
enfermidades funxicidas.
De todolos xeitos, agarda-
mos que o tempo sexa favo-
rable e se poida facer unha
gran colleita que nos axude
a paliar as perdas da Gltima
campaiia.

Los viticultores artesanales hacen mas que vino, pero
tienen dificultades para realizar el papeleo que certifica
la calidad que el mercado les reconoce. Texto: A B. Lozano

Las pequenas bodegas,
singularidad y autenticidad

Como en cualquier otro sec-
tor, las bodegas pequeRas se
encuentran con dificultades
para competir en el merca-
do frente a bedegas indus-
triales con una capacidad
de produccién, de distri-
bucion y de llegada al gran
piiblico imbatible para un
pequerio productor.

Pero también es verdad
que, cada vez mas, nos en-
contramos con pequefias
bodegas cuyos impulsores
estdn “ddndole lavueltaala
tortilla” y poniendo en valor,
precisamente eso, el hecho
de ser pequenos. Bodegue-

ros/as que son también vi-
ticultores que interpretan
el vifiedo para hacer el vino
con el que se sienten iden-
tificados, con el que nos
hablan de su lugar de pro-
cedencia y de valores, a ve-
ces, olvidados.

En la bisqueda de lo au-
téntico, surge la singulari-
dad. Asi, no es extraio que
los chefs de importantes
restaurantes, preocupados
por el producto de calidad,
busquen y tengan en sus
cartas los vinos de estos pe-
queiios productores.

Sin embargo, es comin

en estas pequefias bode-
gas apegadas al trabajo de
campo, que no dispongan
del tiempo, el personal o los
medios necesarios, para de-
dicarse al papeleo y exten-
sas auditorias que certifican
esa calidad que el merca-
do ya les reconoce. Por es-
to, muchas de ellas acaban
desvinculindose dela D.0.o0
desapareciendo. Un proble-
ma para el que deberia bus-
carse remedio, si queremos
que se mantengan estos pe-
quefios productores que nos
transmiten tradicion, cultu-
ray vinos interesantes.

JOSE MANUEL RODRIGUEZ. Presidente D.0. Ribeira Sacra

“Ribeira Sacra es mucho
mas que vino, son sus
gentesy actividades”

SOFiA BERMUDEZ
Monforte

Los expertos resaltan la cali-
daddelosvinosde 2017 dela
D.0. ;Cémo valoru la pasada
campafia en cuanto a pro-
duccién y ventas?

Al final, la gran valoracién
esla que hace el mercado. Es
¢l consumidor el que decide
qué vino consumir y la reali-
dad es que cada dia se con-
sumen mas vinos con D.O.
Ribeira Sacra y ésto hace po-
sible que aumenten las ven-
tas afio a afio y que esta zona
sea cada vez mas conocida
y reconocida, lo que genera
un aumento en los precios y
permite garantizar el futuro
de este paisaje y de la gente
que vive en este territorio.

{Cémo se presenta la de
este aito?

Nuestro Gnico y principal
objetivo es el de trabajar.
Una actividad ligada al terri-
torio requiere de un trabajo
diario. Las condiciones cli-
matolégicas cambian de un
afo a olro pero contamos
con unos viticultores que
saben leer a la perfeccién
la partitura ficles a una tra-
dicién y conocedores de un
territorio milenario. Destaca
por encima de todo el esfuer-
zo diario de los viticultores
que son capaces de mante-
ner con vida uno de los pai-
sajes viticolas mds bellos del
mundo.

{El futuro de la D.0.estd
en apostar por dar mds va-
lor a sus vinos mediante ela-
boraciones singulares?

Todas las lineas de trabajo

A mts

José M, Rodriguez. Fowo: R 5

son importantes. Apostamos
desde el inicio por el cultivo
de variedades autéctonas y
en especial por una variedad
mayoritaria que nos identifi-
ca,la Mencia. Son unos vinos
afrutados y féciles de beber.
Su gran baza es que pue-
den acompariar a cualquier
comida sin ser los protago-
nistas. Son grandes compa-
fieros de la buena mesa. Se
estd trabajando muy bien y
los resultados obtenidos son
fruto de ello.
¢Cuiles son los principa-
les mercados dela D.0.?
Continuar como hasta
ahora e ir poco a poco ga-
nando presencia interna-
cional. Cada afio los vinos
de Ribeira Sacra tienen una
gran presencia y una eleva-
da participacién en general,
que implica también que es-
tén presentes en las guias de
vinos con mds prestigio in-
ternacional.
¢Lapresenciaenferiasalt-
rigs y certim vi-

las mas importantes ferias
internacionales:  Prowein,
Gourmet o Alimentaria...
Creo que hay que aprove-
char las sinergias y promo-
cionar los vinos gallegos en
un mismo espacioy darlos a
conocer tanto a profesiona-
les como al piiblico final.

Deel 6al 8 dejuliocelcbra-
rin cl Festival do Viflo, jcuil
es ¢l objetivo de este cvento
y qué balance hace de 1a pri-
mera edicién?

Ribeira Sacra va estd en
ese punto de la mayoria de
edad. Fl afio pasado cum-
plimos 25 afios y ya somos
una denominacién de ori-
gen asentada y Monforte de
Lemos es capital natural de
Ribeira Sacra.

Habia esa sensibilizacién
general de organizar un
evento en esta tierra de todo
¢l conjunto que compone la
Ribeira Sacra: gastronomia,
artesania, turismo... porque
Ribeira Sacra es mucho mds
que vino. Es una conjuncién
de sinergias de muchas gen-
tes y actividades que hacen
posible que hablemos de Ri-
beira Sacra con orgulloy con
un nombre comin a todos
para vender nuestra tierra.

El festival es la plasmacién
de un logro de muchos. Ala
gente le pareci6 interesante
esta formula y para eso se
hace, para el disfrute de to-
dos. La primera edicién se
puede calificar de exitosa,
donde alo largo de un fin de
nos visitaron unas

nicolas es importante para
laproyeccién delaD.O.?
Acudimos afio tras afio a

FEADER

Eurapa imviste no rural

5.000 personas. Todas las
bodegas que participaron el
aiio pasado, lo hacen éste.

XUNTA
DE GALICIA

NOVA TARXETA CLIENTE

VIDE, VIDE!

TODOS OS VINOS QUE NON IMAXINAS

> Sorteos e premocions exclusivas
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DAVID CORE BRADINERAS Director de la fabrica de Nestié en Pontecesures

{ FTuesca, 1971 } Fundado en 1939, el centro de produccion de Nestlé en Pontecesures, que dirige Coré, es uno de los mas
competitivos de la empresa a nivel mundial y la uinica de sus fibricas de la zona Emena (Europa, Oriente Medio y Norte de
Africa) dedicada a la elaboracion de leche condensada, lo que afianza la fuerte apuesta de la firma suiza por Galicia. roe vesi

“Trabajamos con 157 ganaderos
ytodalaleche
en laplantaes

SOFIA BERMDEZ
Santiago

La fibrica de Nestlé en Pontecesu-

res, a pesar de su tamailo dentro

del grupo, es una de las mis corn-

petitivas de la empresa a mivel

mundial, ja qué sc debe su gran
?

La Fébrica de Nestlé en Ponte-
cesures lleva casi 80 afios fabri-
cando leche condensada. Varias
generaciones de trabajadores han
pasado por la que consideran su
fabrica. Esta experiencia acumu-
lada, el conocimiento del producto
yla pasién de sus gentes por hacer
las cosas un poco mejor cada dia
son, sin duda, uno de los secretos
de su productividad. Por otro la-
do, la adaptacién de los procesos
internos a las tecnologias que han
ido apareciendo, con inversiones
muy selectivas y adecuadas a las
necesidades del negocio, nos ha
posibilitado la optimizacién de
costes e incrementar la capacidad
de produccién de la fabrica.

zCuiles son sus previsiones de
produccién para este cjercicio?

Este afio vamos a cerrar el ejer-
cicio con la mayor produccién
que ha tenido nunca la fibrica,
por encima de las 47.000 tonela-
das. El afio pasado Nestlé trasladé
a Pontecesures una produecion
para Oriente Medio que, hasta
entonces, se estaba fabricando en
Brasil. Fue una decision estratégi-
ca por la nueva organizacién en
Nestié con la zona EMENA (Eu-
ropit, Oricnte Medio y Norte de
Africa), propiciada por unos da-
tos econémicos favorables. In-
dudablemente, la blsqueda de
oportunidades para continuar ex-

T

FORMACION Y EXPERIEN-
CIA PROFESIONAL. Titulado
en ingenierfa quimica, David Co-
ré empezé a trabajar en el drea
de produccidn de la empresa
Nestlé Espafia en el afio 1998.
Desde entonces ha desarrollado
su carrera profesional en diver-
sos puestos de la compaiiia suiza,
asumiendo su primer cargo de
responsabilidad en 2010, cuando
fue nombrado jefe del laborato-
rio regional para la region ibérica.
Posteriormente, en el afo 2013,

portando es nuestra principal op-
cion de crecimiento.

£Esta eficiencia de Pontecesu-
res es el motivo por cl cual es la
\inica fibrica de Nestlé en la zona
EMENA dedicada a la fabricacién
de leche condensada?

En este tipo de decisiones nun-
ca hay un solo motivo. Evidente-
mente, la eficiencia operacional
de la fbrica jugé un papel muy
relevante. Pero también tuvo que
pesar la excelente calidad del pro-
ducto fabricado en nuestra planta

pasé a desempeniar el cargo que
ostenta actualmente.

NESTLE PONTECESURES. Con
79 afios de historia y una planti-
lla media de 170 personas, desde
2012 es la unica planta de Nestlé
en Europa, Oriente Medio y Norte
de Africa dedicada a la fabricacién
de leche condensada. Un producto
que, junto a otros, se elabora en su
totalidad con leche gallega y se ex-
porta en un 60 % aEuropa, Oriente
Medio, Africa Central y el Magreb.

u

d

e origen gallego”

y su conservacién durante su vi-
da til, muy apreciada dentro de
la compariia. Al igual que la ubi-
eacién de la fabrica, en una zona
eminentemente lechera donde
hay disponibilidad de materia pri-
ma de calidad y a precio competi-
tive. Otro factor que influyd en la
decision fue que Espana es el pais
de mayor consumo de leche con-
densada en Europa.

Ademiis de leche condensada,
iqué otros productos producen
en su planta gallega?

Actualmente, aparte de leche
condensada en distintas varieda-
des {entera, desnatada y, reciente-
mente, la desnatada sin lactosa),
fabricamos también leche evapo-
rada (cuyo granel fabricado en
nuestra planta se envasa en nues-
tra fabrica asturiana de Sebares),
el dulce de leche en botella sirve-
facil y el cocide de leche en bote
de 397 gramos.

iTodos estos productos estin
elaborados de forma integra con
leche gallega?

Asi es. A pesar de que el origen
de la leche solo lo declaramos en
productos de nuestra marca La
Lechera, donde hacemos constar
el logo “Leche fresca de Galicia”,

e empleamos

“Nestlé fue de las
primeras empresas en
Galicia en ofrecer
contratos alas
explotaciones
ganaderas conlas que
trabaja, cuando aun no
eran obligatorios.
Ademas, el sistema de
pago actual que seles
propone les garantiza
un precio entre los
mejores de Galicia”

“Este afio vamos a
cerrar el ejercicio conla
mayor produccion que
hatenidonuncala
fabrica, por encimade
las 47000 toneladas”

toda la leche empleada en nues-
tra planta es de origen gallego.
Trabajamos directamente con 157
explotaciones ganaderas y, en los
momentos de mayor produccion
de fdbrica en la que somos defi-
citarios de leche, la adquirimos a
otras empresas lacteas gallegas
siempre con el compromiso de su
arigen gallego.

Desde sus inicios en 1939, la fi-
brica de Pontecesures hasido pio-
nera en la recogida diaria de leche
en el campo gallego. ;Cree que la
calidad de lamateria primade Ga-
licia es una de las ventajas compe-
titivas de 1a planta?

Es impensable fabricar un pro-
ducto de calidad si no partimos de
la mejor materia prima. En Nest-
1¢, desde sus Inicios, se ha cuida-
do mucho el aseguramicnto del
suministro licteo de calidad. Esta
fue la razén por la que se creé el
departamento de Fomento Agro-
pecuario, que contaba con un
equipo de personas que promo-
vian la produccién de leche fres-
ca a las familias que disponian de
ganado vacuno y las asesoraban
en temnas de alimentacién, pricti-
cas de ordeiio, tratamientos vete-
rinarios, etc. La evolucién de esta
actividad es la que actualmente
realiza nuestro departamento de
Radio Lechero. Ademis de cuidar
la calidad de la leche desde sus
origenes en la granja, es esencial
mantener un cuidado exquisito
durante el transporte, asegurando
las condiciones de frio y posterior-
mente en toda la fase de proceso
en fibrica, tratando la leche a las
pocas horas de recibirla y garan-
tizando, de esta manera, un pro-
ducto con unas caracteristicas
organolépticas excelentes.

;Cuil es la politica de la empre-
sa en las relaciones contractuales
con los ganaderos?

Nestlé fue de las primeras em-
presas en Galicia en ofrecer con-
tratos a sus ganaderos, cuando
alin no eran obligatorios y, desde
2015, estos contratos son de un
ano de duracién. Ademas, el siste-
ma de pago que se les propone ac-
tualmente les garantiza un precio
entre los mejores de Galicia.

La empresa proporciona aseso-
ria agropecuaria y soporte finan-
ciero a los ganaderos a través de
microcréditos sin interés, jcudl es

¢l objetivo de todas estas ayudas y
acui deros gall han
beneficiado?

El objetivo estd claro: necesi-
tamos que los ganaderos evolu-
cionen para dar respuesta a las
necesidades que Nestlé tiene co-
mo empresa exportadora. Asi,
nuestros asesores agropecuarios
del departamento de Radio Leche-
ro estdn en permanente contacto
con los ganaderos, transmitiéndo-
les las necesidades que tenemos y
ayudéndoles a conseguirlas. Por
su parte, los microcréditos son una
herramienta mds de ayuda para
que los ganaderos hagan frente a
esta necesaria evoluciény sean ca-
da vez mas competitivos. En cuan-
to al ndmero de beneficiados, en
los ltimos cinco afios se han pres-
tado sin interés mds de 1,5 millo-
nes de euros a 85 ganaderos.
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Erimsa trabaja exclusivamente en regimen
voluntario de alquiler y garantiza a los
propietarios la productividad de los terrenos

La com;t)oafﬁa a
no

enelen

FRANCISCO CERNADAS
Santiago

Avalada por sus cerca de
40 aiios de experiencia en
la extraccién de cuarzo,
Erimsa lleva a cabo una ac-
tividad minera moderna y
sostenible que concede es-
pecial relevancia al respe-
to de las necesidades de los
propietarios de los terrenos
y a la compatibilidad con
las actividades econémicas
de aquellas zonas en las
que desarrolla su labor.

Una de las pruebas de la
voluntad de Erimsa de de-
sarrollar su labor en per-
fecta convivencia con el
entorno es que trabaja ex-
clusivamente en régimen
de alquiler y pacta pre-
viamente las condiciones
mediante acuerdos volun-
tarios con los titulares de
las fincas, sin que se haya
producido ningiin inciden-
te a lo largo de mas de tres
décadas.

La compaiiia no solo ga-
rantiza la productividad de
los terrenos una vez con-
cluidos los trabajos sino
que, en algunos casos, se
incrementa incluso el ren-
dimiento. Erimsa se com-
promete a devolver los
terrenos completamente
recuperados y adecuados
seglin las necesidades y
preferencias de sus titula-
res. Asi lo atestiguan los
mas de 800 documentos
registrados en Frades, Me-
sia, Ordes y Oroso, donde
los propietarios ratifican
que se los han devuelto en
perfecto estado.

SISTEMA DE CRIBADO.
La preservacion del ren-
dimiento es posible gra-
cias al sistema de cribado
que constituye la base de
su metodologia. La extrac-
cion se lleva a cabo siem-
pre durante la época mas
seca del afio. El respeto a
la fertilidad de la tierra co-
mienza con la primera fa-
se, la separacién temporal
de la cubierta vegetal, don-
de se hallan los nutrien-
tes, ¥ que es restituida a
su emplazamiento origi-

nal al acabar los trabajos,

Erimsa lleva a cabo su la-
bor a una profundidad me-
dia de 1,5 metros y extrae
unicamente fragmentos de
cuarzo con tamafios supe-
riores a los 40 milimetros.
No existe perjuicio para
las tareas agricolas dada la
naturaleza del cuarzo, que
apenas posee capacidad
de retencién hidrica. Se
garantiza una devolucién
de terreno a los propie-
tarios en el menor plazo
posible, a razén de 1,5 hec-
tdreas al mes por cada uno
de los cuatro equipos que
emplea.

Como resultado, Erim-
sa desarrolla su actividad
sin repercusion para los

o TR d
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Labor desarroliada por Erimsa, compatible con el sector ganadero.

duefios de las fincas, con
los que acuerda el calen-
dario de trabajos, y realiza
su tarea de forma compa-
tible con las explotaciones
agricolas, ganaderas y fo-
restales, teniendo siempre
presente su importancia
como motores econdmi-
cos tradicionales, En nin-
gin caso su labor tiene un
impacto negativo en pro-
piedades, viviendas, infra-
estructuras publicas, zonas
de alto valor ambiental y
demads bienes de! patrimo-
nio cultural.

PREMIOS NACIONALES E
INTERNACIONALES. Esta
filosofia empresarial, arrai-
gada durante mas de tres

Terreno recuperado y devuelto a su propietario,

décadas, cuenta con el aval
de miiltiples distinciones
nacionales e internaciona-
les. Los mds recientes, los
premios de desarrollo sos-
tenible concedidos por la
Federacién Espafiola de
Aridos (FdA): en el dm-
bito de buenas pricticas
medioambientales, por su
proyecto en Frades; y en el
apartado de seguridad y sa-
lud, por las medidas adop-
tadas en la explotacién en
Castillo (Pontevedra).
Previamente, Erimsa ha-
bia recibido el 1?2 Premio
de Medio Ambiente FdA a
las buenas pricticas medio-
ambientales por su labor
de recuperaciéon ambiental
en la concesion de explota-

cién “Villalba I” (Begonte).
Por este mismo proyecto,
resultd finalista en los Pre-
mios Europeos de Desarro-
llo Sostenible y obtuvo en
Bruselas un certificado a la
excelencia.

Q-BED AUMENTA 1A
PRODUCTIVIDAD. La
compatibilidad con el sec-
tor agricola-ganadero se
refleja, igualmente, en la
capacidad de Erimsa de
dar respuesta a sus nece-
sidades. Fruto de este co-
nocimiento, el equipo de
I+D+i desarrollé Q-Bed, li-
nea de arenas de silice que
ha llevado a un nuevo ni-
vel al segmento de las ca-
mas para vacas lecheras.

lica una metodologia de mineria moderna que genera riqueza
e forma sostenible y es respetuosa con el medioambiente

Este producto innovador,
recomendado por los ve-
terinarios, garantiza a los
animales unas condiciones
de reposo que elevan sus
niveles de bienestar, salud
< higiene, lo que se traduce
en un incremento en su ca-
pacidad de produccién.
Q-Bed constituye una
cama limpia, seca, fresca
y suave que permite que
las vacas dispongan de las
horas de reposo, de 12a 14
horas, que recomiendan
los expertos. Con su alta
capacidad de drenaje que
evita que se apelmace, las
reses en estabulacién libre
disponen de unas condi-
ciones 6ptimas de descan-
so. A éstos hay que sumar
otros beneficios: se impide
el crecimiento de bacte-
rias y se minimizan otras
afectaciones, como los
darios en piel y patas que
producen los materiales
tradicionales.

LIDER EN SU SECTOR. Los
beneficios que reporta Q-
Bed han sido constatados
por los propios ganaderos:
ademds de mejorar el ren-
dimiento de las reses, los
propietarios de explotacio-
nes en Galicia y Asturias
han comprobado que las
arenas de silice resultan
mas faciles de manejar, lo
que les permite optimizar
tiempo y recursos.

Q-Bed logré en tan solo
un afio liderar el sector de
las arenas de silice en Ga-
licia; en la actualidad, su
presencia en granjas de va-
cas en estabulacién libre
supera ¢l 60%. El primer
puesto en el Concurso de
Innovacién de la Feria de
Muestras de Vegadeo o la
mencién otorgada por la
Feria GrandAgro de Silleda
son algunos de los recono-
cimientos que ha obtenido
este material.

Asimismo, Erimsa ela-
bora otras dos gamas de
arenas especiales: Q-Golf,
para campos de golfy otras
superficies deportivas de
césped natural, y Q-Play,
disefiada para instalacio-
nes deportivas.
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Erimsa 7¢9”*

sostFnibilidade

Vacas descanfgdas e saudat.)les...
Vacas mais produtivas

Q Bed ¢ a marca de area que comercializamos e que expertos
veterinarios aconsellan para utilizar como cama para vacas
criadas mediante o sistema de estabulacién libre,

Proceso

Q Bed proporciona camas frescas e secas con elevada capacidade drenante, incidindo
no benestar das vacas e aumentando a sia produtividade.

£ un material inorgdnico que garante unha meltor salubridade e hixiene, impedindo
a proliferacién dos microorganismos e axentes patdxenos que causan infeccidns.

Informacién e distribucién: 981 228 988 wwuw.erimsa.com
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Galicia luchara para que
se mantenga la dotacion
presupuestaria de la PAC

Vazquez valora que el nuevo
ministro se comprometa a
continuar con la busqueda
de consenso de Tejerina

ANA B. LOZANO
Santiago

La Xunta de Galicia espera que
el nuevo ministro de Agricultu-
ra, Pesca y Alimentacién, Luis
Planas, cumpla su compromiso
de continuar con el trabafo he-
cho por su antecesora en el car-
go, Isabel Garcia Tejerina, en
relacién con la defensa de los
intereses de los agricultores y

ganaderos ante la reforma de la
futura Politica Agricola Coman
(PAC). Asi lo expreso la conse-
lleira de Medio Rural, Angeles
Vizquez, tras asistir esta sema-
na en Madrid al primer Consejo
Consultivo de Politica Agricola
para Asuntos Comunitarios, ce-
lebrado tras el cambio en ¢l Go-
bierno de Esparia.

En este sentido, la titular de
Medio Rural de la Xunta puso
en valor la labor desarrollada
hasta ahora por la ex-ministra
Garcia Tejerina como “un buen
punto de partida” y mostrd su
interés por que el nuevo minis-
tro aproveche y mantenga ese

compromiso, ya que de eso de-
pende, en gran medida, que se
mantengan los actuales niveles
de renta de los agricultores y
ganaderos gallegos.

Vizquez recordé ademds que
entre los objetivos de Galicia
estd el de conseguir un presu-
puesto suficiente para afrontar
los retos de la agricultura para
el periodo 2021-2027, con una
financiacién 100 por cien comu-
nitaria para ¢l primer pilar. De
hecho, aiiadé, la Xunta apoya la
declaracién ministerial irmada
¢l pasado 31 de mayo por Fran-
cia, Finlandia, Portugal, Grecia,
Irlanda y Espaiia sobre el Mar-
co Financiero Plurianual (MFP)
y la PAC, en la que sc defiende
una postura comtn para exigir
a la Comisi6én que el presupues-
to no se recorte y que sera tras-
ladada, previsiblemeunte, en el
préximo Consejo de Ministros.

Desde el Gobierno gallego
se entiende, asimismo, que la
PAC debe contribuir a mejorar
la vertebracién sectorial, a tra-
vés de la creacién de organiza-
ciones de productores, asi como
apostar por una cadena alimen-
taria mas equilibrada que con-
tribuya a reforzar la posicién de
los productores. Ademads, Gali-
cia reclamard incentivos para
los jovenes agricultores que ga-
ranticen el relevo generacionali,
dado el éxito que estas medidas
estin demostrando en nuestra
comunidad auténoma, donde
mds de mil personas se han in-
corporado a la actividad agraria
en los tltimos dos aiios.

Como reto tltimo, la PAC de-
beria apostar por un medio ru-
ral vivo e inclusivo, a través de
las ayudas para el desarrollo, y
que proporcione oportunidades
de empleo para los habitantes
del rural, en especial los jove-
nes y las mujeres.

POSTURA COMUN. Este Conse-
jo Consultivo de Politica Agrico-
la para Asuntos Comunitarios
fue el primero que se celebra
tras la constitucién del nuevo
Gobierno de Espaiia, por lo que
Véazquez lo definié como una
primera toma de contacto en la
que cada comunidad debia pre-
sentar sus posiciones. “En an-
teriores encuentros abogamos
por una postura comin que, ¢s-
peramos se mantenga, para asi
presentar una posicién tnica y
fuerte por parte de Espaiia ante
el resto de estados miembros”,
sefnalé Vdzquez. “Para que en-
tre todos decidamos cual serd
nuestro plan para la agricultura
en la proxima década”, afiadio.
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O Campus Terra da USC
constitue BioReDes para
impulsar proxectos de I+D+i

O obxectivo é fomentar a producion animal, vexetal, forestal
e aseguridade dos alimentos// Intégrase por 16 grupos

A Agrupacién Estratéxica
de Investigacién do Campus
Terra da USC Biorecursos:
Desenvolvemento e Pro-
ducién Sostible ‘BioReDes'
botou a andar na sede unk-
versitaria luguesa co obxec-
tivo de favorecer o fomento

tal, forestal e na seguridade
dos alimentos que so deri-
van destas produciéns.

A promocién do talento
na Investigacién e das vo-
caciéns clentificas, o des-
envolvemento de proxectos
colaboratives, a petencia-
cion das relaciéns do Cam-
pus Terra coa

2

a 1ad,

ial e dan mostra da

investigadora e

Cree 4 Es-

mica de Galicla, asi como o
fomento da internacionali-
zacién e a valorizacién da
nosa cconomia constitien
outros dos cometidos des-
ta agrupacién estratéxica,
segundo sinalou a vicerrei-
tora de Coordinacién do
campus de Lugo, Montse-
rrat Valedrcel, no edificio
Cactus de Lugo, na xoma-
da de presentacion de ‘Bio-
ReDes' a unha escolma dos
actores mdis representati-

cola Politécnica Superior de
Enxeflaria (EPSE) e 4 Facul-
tade de Veterinaria, ademais
do contar co apolo explicito
do Instituto de Acuicultura
da USC, agroma na actualk-
dade unha importante ma-
sa critica formada por mdis
dun centenar de investiga-
dores estables, 42 en ctapa
de formacién e outras 43
persoas con contratos de
apolo téenico con cargo a
actividades do I+D+i.

vos (empresas, iacié
etc.) da contorna produtiva
da provineia luguesa.

A agrupacion ‘BioRe-
Des’', constituida nesta fase
inicial por 16 grupes de in-
vestigacién de referencia

petitiva e de p ial

A prod cientifica
da Agrupacién Estratéxica
de Investigacion do Cam-
pus Terra, que ten como
director ao catedritico de
Xenética da USC Paulino
Martinez, é outro dos indi-
cadores que proban o seu

capacidade dos Investiga-
dores que a integran, un
colectivo cientifico que
no quinquenio 2010-2015
publicou mdis de 500 arti-
gos en revistas do primeiro
cuartil (Q1). Cémpre sa-
lientar tamén os ingresos
captados por este colecti
vo investigador por activi-
dades de I+D+i no trienio
2014-2016, perfodo no que
0S grupos agora concentra-
dos en ‘BioReDes' acada-
ron 11,6 milléns de euros
de financlamento. Desta
contia, un 32% correspon-
de a contratos con empre-
sas, mentres que outro 13%
dos ingresos procede de fi-
nanciamento de proxectos
internacionais.

Constituida como unha
unidade tractora da estra-
texia de I+D do Campus Te-
rra ¢ base para avanzar na
construcién dun campus
de referencla no seu dm-
bito de especiallzacién, a
agrupacién BioReDes antd-
Hase como unha ferramen-
ta integrada nos contextos
nacional e Internaclonal da

Servird para vertebrar o sector primario galego. Foto: Bfe

asociada a unha producién
primaria sostible e resi-
lientc), BioReDes estrutu-
raa siia actividade en catro
eixos prioritarios: Produ-
cién e Saide Animal Sos-
tible, Producién Vexctal e
Agricultura Sostible, Ali-
mentacién Segura e Sau-
dable, e Producién Forestal
Sostible, Esta agrupacis

investigacién acaida para
vertebrar unha estratoxia
de I+D para o sector prima-
rio de Galicia.

Inspirada na filosofia da
bioeconomin circular (a
alimentacién segura vai

de I+D fixa tamén como
ambitos transversais da
siia accién dreas como Blo-
diversidade e Infraestru-
turas Verdes, Tecnoloxias
Omicas, Innovacién Dixital
e TICs e Cambio Climdtico.

A nosa Caixa

www.caixaruralgalega.gal
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El Complexo Serra
do Barbanza ayuda
a reponer la gran

despensa de la tierra

El compost elaborado en la planta de tratamiento
de residuos de Lousame permite devolver alos
suelos materiales que antes se extrajeron de ellos

Cada dia son miles los pro-
ductos que se obticnen di-
rectamente de la tierra, los
campos gallegos son una
fuente (nestimablie en la
produccién de alimentos,
debido en gran medida a
la gran riqueza de los sue-
los gallegos. Si bien, ante la
vordgine general de con-
sumo ¢s preciso, cada vez
mis, redoblar esfuerzos
de todos para continuar

do una calidad

Barbanza, cuyas instala-
ciones situadas en el muni-
cipio corufiés de Lousame
tlenen como principal ob-
jetivo la elaboracién de
compost y la recuperacion
de envases, papel-cartén y
vidrio y otros residuos para
su posterior reciclaje. Una
tarea en la que llevan tra-
bajando desde sus inicios,
en el 2003, con el compro-
miso firme del respecto al
medio ambi que le ha

optima en los suelos. A es-
te propésito contribuye
diariamente el Complexo
Medioambiental Serra do

situado en el pelotdn que li-
derala recuperacion de re-
siduos de envases no soloa
nivel gallego sino estatal.

La materia orgdnica su-
pone cerca del 50 % de la
basura que s¢ genera a
dlario y son estos restos
de comida (tanto crudos
como cocinados), si s¢ re-
cogen sclectivamente, los
que dan lugar a un abono
orgdnico llamado compost
con ¢l que devolver a la
tierra materiales que an-
tes se extrajeron de ella.
El Complexo Medioam-
biental Serra do Barbanza
consta con un sistema de
contenerizacién que per-
mite la separacion de es-
ta materia orgdnica, que

Vista panorédmica del Complexo Medioambiental Serra do Barbanza. Foto: cMSdB

debera depositarse ¢n el
contenedor pequefio de
tapa verde. El proceso de
compostaje permite un
aprovechamiento directo
de los residuos orgdnicos,
mediante una transforma-
cién natural y controlada
en las instalaciones. El re-
sultado de este proceso es
un abono ideal para em-
plear en huertos y jardi-
nes. Un producto que el
propio complejo pone a
disposicién de los intere-
sados ademas de facilitar
unas sencillas pautas ge-
nerales en cuanto a las
dosis recomendadas para
cada tipo de cultivo.

Este proceso de elabo-
racion del compost, que
tiene como punto indis-
pensable de inicio la se-
paracién de los residuos
orgdnicos en los hoga-
res permite después, una
vez en la planta, el apro-
vechamiento de estos
desechos evitando que
terminen en el vertedero
y que pasen de ser resi-
duos a convertirse en un
aporte de materiales a los
suclos. Este compost in-
crementa el rendimiento
de los cultivos ya que su
aplicacion a los suelos,
mejora sus propiedades
fisicas, evita la erosion e

incrementa la capacidad
de retencién de agua; y
quimicas: suministra nu-
trientes a las plantas; y
biolégicas: produce plan-
tas mds resistentes. El
compost obtenido se co-
mercializa a granel como
“Compost do Barbanza”.

El Complexo Ambien-
tal Serra do Barbanza es
un modelo sostenible que
a la par de elaborar un
compost de calidad con-
tribuye de forma decisiva
a hacer realidad los prin-
cipios de la Economia Cir-
cular, yendo un paso mas
alla del “Reducir, Rehusar
y Reciclar”. eca
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www.casadosol.es

Lugar Larafo, n® 8 - San Julian de Sales - VEDRA - T. 981 511 634 « comercial@casadosol.es
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VIDRIOCOR

C/ Corunia, 64 1°H - Vigo
986 210 102 - 629 492 495
vidriocor@vidrlocor.com

www.vidriocor.com



