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EL BREOGAN SUFRE PARA SUPERAR A UN PELEON TAU CASTELLO
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El equipo de Lezkano sabe controlar los minutos finales (89-91) tras dejar escapar una amplia ventaja > 7a-7s

Galicia registra el peor ratio
entre nacimientos y muertes
desde que hay estadisticas

» El saldo vegetativo fue de-12.512 en  » Solo 14 municipios tuvieron saldo
2016 y ademas con récord de fallecidos  positivo, ninguno de ellos en Lugo.

Miembros del jurado de la cata que se celebrd en la localidad ourensana de Parada de Sil. TOROPARGA

Rendidos a la excelencia de los vinos de 2017..

TURISMO

BIRDING EN EL CANON DELSIL

Xuntay Consorcio ofrecen cinco rutas para conocer
las aves del ecosistema de la Ribeira Sacra. >
i ———

VADEHIMNOS
Misicos lucenses opinan
sobre laidea de Marta
Sanchez de ponerle letra.
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Ribas de Sil

Un octogenario
cae a un pozo de
siete metros y
solo acaba con
unos rasgunos

La suerte se alié con un veci-
no de San Clodio, de 87 afios,
Ovidio Pérez, quien cuando
limpiaba una finca acab6 en
el fondo de un pozo construido
aras de suelo y sin senalizar.
Contenia poco mas de un me-
tro de altura de agua mezclada
con fango, lo que amortigué
la caida. Fue rescatado de in-
mediato por unos vecinos y
miembros de Proteccién Civil
con solo unos rasgunos en
la cabeza. Sin embargo, fue
trasladado al hospital de Val-
deorras para descartar la exis-
tencia de heridas internas. >5

SANIDAD Juanatey:
«Con la extension de
Hemodinamica hasta
las diez reduciremos

. tiempos de espera» »7

COMARCAS Casi cuatro
anos de carcel paraun
constructor de Palas
de Rei por defraudar
aHacienda >

CATALUNA JxCat
quedaria tras ERCy Cs
enlasautonémicas,
segiin un sondeo de

la Generalitat >

ECONOMIA Inditex
cae un 7% en su peor
diaen Bolsadelos
dalitimos diez anos >«

Acosojudicialalara
Meéndezror X.C.Vidal>s

Obras son amores
ror Ana Casanovas 20
Sinchezy los histori
ror Pilar Cernudas 3a
Galdcticos de Ia politica
por Julian Rodriguez > s
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Los vinos de 2017 hacen
historia al conseguir
una nota de excelentes

» La cosecha no lograba tan alta calificacion desde el afio 2000
» Los catadores destacaron la «elegancia y frescura» de los caldos

LAR.

# ribeirasacra@elprogreso.es
MONFORTE. No ocurria desde la
cosecha del 2000, cuando los vi-
nos de la denominacion de origen
Ribeira Sacra obtenian en la cata
de calificacién de la afiada una
nota de excelentes, lo que supo-
ne conseguir ocho puntos sobre
diez. Ayer se logré este hito, que
pasara a los anales de la historia
del consejo.

Fueron diez expertos catadores
los que no dudaron en poner por
las nubes a los vinos de 1a zona
en un acto en el que se probaron
diez caldos elegidos al azar entre

to de grandes como de pequefias

bodegas. s

José Ramén Montilla, delaaso-
ciacién de sumilleres Gallaecia,
destacé que los caldos «mantie-
nen la elegancia y frescura que
los caracteriza, pero este afio, a
mayores, tenemos mas profundi-
dad, estructura y una maduracién
muy buena que va a permitir que
sean unos vinos con cuerpo, con
mucha profundidad y un futuro
estupendo». Concluy6 que espera

que esta calidad contintie asf en

- los préximos afios.

Otro de los miembros del panel
de cata destac como positivo que
este afio no se haya visto «unifor-
midad», olo que eslomismo, que
hay mucha diferencia entre unos
vinos y otros, algo que le parece
positivo porque si todos los caldos
son iguales acaba siendo «muy

=

El consejo regulador senalé
que la consecucién de
ocho puntos sobre diez es
gracias al gran trabajo de
viticultores y bodegueros

aburrida una zona». Destac su
frescura y su alto sabor a fruta, al
tiempo que aventurd que ganaran
con el paso del tiempo.

Otro de los especialistas dijo -

quese habia conunos
vinos de color, vi-
vos, y muy hechos para esta época
delafio, lo que es demostrativo de
los que van a ser con el paso del
tiempo».

Desde el consejo regulador de
Ribeira Sacra manifestaron que
esta calificacién «es un indicador
del buen trabajo realizado por par-
te de todo el colectivo que confor-
ma la denominacién de origen bg
la gran apuesta por aumentar
controles de calidad del producto
por parte del organismo regula-
dor, asf como el excelente trabajo
de viticultores y bodegueros, que
han conseguido sacar adelante
una cosecha en un afio donde las
condiciones climatolégicas no
fueron del todo favorables».

Con esto tltimo han querido
hacer referencia a las heladas su-
fridas en marzo del pasado afio,
con importantes dafios en los vi-
fiedos, yaunrestodela campafia
caracterizada poruna importante
sequia, elementos que finalmente
no afectaron al producto.

Parada de Sil
acogib el evento

El consejo regulador organiza
desde el afio 1996 catasde
calificacién de los caldos de
ladenominacion. Esteariole
tocé al municipio ourensano
de Parada de Sil, justo enfrente
al de Sober, acogertal acto,
que desde hace varias edicio-
nes esitinerante.

Por afios

Restando tres afios en los que
no se puntuaron (2001, 2003
y2004), el resto de las afiadas
fueron todas muy buenas, a
excepcion dela primera, que
se habfa quedado en buena; y
lade 2000, excelente.

La Xunta dice
que el Concello
de Monforte no
tiene proyecto
para A Pinguela

DELEGACION

MONFORTE. La Xunta acla-
16 que el Ayuntamiento de
Monforte no presenté nin-
gun proyecto concreto en el
que se explique la finalidad
delas obras que pretende eje-
cutar en la zona de la presa
de A Pinguela, en el rfo Cabe,
paso previo e imprescindible
para autorizar estos trabajos
por parte del departamento
de Medio Ambiente.

La delegacién territorial
en Lugo salié al paso de las
declaraciones efectuadas por
el alcalde de Monforte, José
Tomé, en las que responsabi-
lizaba al organismo autoné-
mico de la paralizacién de la
obra de arreglo del azud, en
concreto, al no contar con el
visto bueno de la Conselleria
de Medio Ambiente.

Desde la Xunta dicen que
ayer trasladaron estas expli-
caciones a una representa-
cién de vecinos de la zona y
mantienen que los servicios
provinciales de Medio Am-
biente no pueden pronun-
ciarse sin antes estudiar la
viabilidad del proyecto.

Y es que segtin este orga-
nismo, el tnico escrito re-
mitido por el Ayuntamiento
de Monforte es un informe
firmado por un arquitecto
que no contiene argumentos
que justifiquen el manteni-
miento de la presa segiin la
normativa vigente. La Xun-
ta concluye que «o proxecto
municipal teria que motivar
a permanencia da infraes-
trutura e o uso pretendido,
algo que non se fai». Ade-
mas, niegan que, en caso de
ser eliminada, se impida el
uso hidico y deportivo de la
zona.
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Elvinodela
Ribeira Sacra
gana terreno en
c| exterior

GRAN PASO. LAS EXPORTACIONES SON
CINCOVECES SUPERIORES A LAS DE HACE
TRESANOS. RONDAN YAEL9 POR CIENTO
DE LA PRODUCCION TOTAL, SEGUN
DESTACA INDUSTRIA ror r.t.Foto 7.

ACALIDAD de los caldos de

la Ribeira Sacra es aprecia-

da desde sus inicios como
vinos de cosecheros. Poco a poco
consiguieron ajustarse a unos pa-
rametros que les sirvieron para
conseguir el amparo de una de-
nominacién de origen, un valor
anadido que en la actualidad es el
marchamo que les llevaal exterior,
€on un nueve por ciento de su pro-
duccién. Eso es porque son caldos
muy diferentesalosqueestdnenel
mercado habitual. Su presenciaen
el exterior es una de los logros que
la Xunta pone sobre la mesa.

El conselleiro de Economia e In-
dustria, el monfortino Francisco
Conde, conoce los vinos de la co-
marca de toda su vidacomo ahora
por su proyeccion exterior. Cada
vez que habla de ellos siempre da

-~ cuenta de su presencia en el mer-

cado internacional.

La denominacion de origen Ri-
beira Sacra exporta actualmente
mas deun 9 por ciento de su pro-
duccion total, segin destaca el
conselleiro. Tal consideracién la
realiz6 en la entrega de premios de
la Cata Patrimonio en el Centro do
Vino. Es una salida al exterior que
sSupone UNas ventas cinco veces su-
periores a las del 2014. «No 2008,
as exportacions non chegaban ao
1 por cento da producién», afiadia
~ Conde.

El conselleiro manifesté enton-
ces el trabajo de los bodegueros de
la comarca paraimpulsar los vinos

La produccion
de calidad
garantiza las
ventas por la
idad
delos caldos

La Conselleria de
Industria anima
mantener la
esenciadelos
vinos desde los
cultivos hastala
elaboracion para
embotellar

Las bodegas
asumen el reto de
ajustarse a todos
los consumidores

Ribeira Sacra en el mercado. Para
Conde, la clave del buen posicio-
namiento de la denominacién de
origen se halla en la diferenciacién
yenla calidad del producto.

Francisco Conde particip6 en el
acto de entrega de premios corres-
pondientes a la cuarta Cata Patri-
monio, celebrada en noviembreen
el Centro do Vifio.

En ella compitieron 65 bodegas
de Ribeira:Sacra, con 157 caldos.
Fue la edicion mas concurrida de
todas.

De la deliberacién de los cata-
dores sali6 el resultado, que con-
decord con un premio Gran Patri-
monio (equivalentea la medalla de
oro) a Saifas, Vifia Pedn y Corga,
en la categoria de tintos jovenes
de la cosecha de 2016; a Finca
Mezquita 2012, Divina Clementia
2015y Gaela Os Queixeiros 2016,
en el escalafén de tintos barricay
otras afadas; a Regina Viarumy
Peza do Rei, en blancos jévenes
de la cosecha de 2016; a Adega
Vella1904-2016, en la division de
blancos barrica y otras afadas, ya
Peza do Rei 2015, en la categoria
de Magnum.

El jurado de la cata nombrd Pa-

trimonio (medalla de plata) a los

Algunos de los premiados, con sus diplomas, y el conselleiro de Industria.
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tintos jovenes de 2016 Cardenal
Rodrigo de Castro, Cividade Edi-
cién Limitada, Rectoral deAmandi,
Ciudaséisy Condado de Sequeiras;
a Proencia 2012, El Nido del Cvco
2015, Abadia da Cova 2016, Peza
do Rei 2015 yAdega Barbado 2012,
en la categoria de tintos barrica y
otras anadas; a Vina Vella, Aima-
larga y Ponte da Boga Albarifio, en
blancos jovenes de 2016; a Larde
Ricobao Ouro do Val 2014y Finca

- Cuarta 2016, en blancos barricay

de otras afiadas, asi como a Casa
Moreiras 2016, en la division de
Magnum. Peza do Rei fue el vino
mas premiado de una cata que
contd con un jurado integrado por
Juan Casares, director del Evega;
Luis Buitron, presidente de la Aso-
ciacion Galega de Endlogos, y José
Ramoén Martinez Mareque, geren-
te del Centro do Vino.

El conselleiro de Economia e In-
dustria ensalza el trabajo constan-
tedelos productores de lacomarca
que estan dentro de la denomina-
cion, tanto de bodegueros como de
productores de uvas, y por ello les
animoda seguiren el camino porque
entiende que estar fuera de una
denominacion seria una gran difi-
cultad para que el sector se mantu-

viese enforma. «Asisucede noutras
zonas de Galicia. Temos que contar
cuns productos que entren dentro
dos pardmetros de calidade que se
esixen tanto no resto de Galicia,
Espana, Uni6n Europea e outros
continentes. E unha esixencia coa
que debemos traballara diario para
evitar que doutros paises ouzonas
vitivinicolas collan mercado ou nos
cifian a determinados comercios».

Los responsables del Consello
Regulador da Denominacion Ribei-
ra Sacra atestiguan que las lineas
de elaboracién desde los vifiedos
hasta las botellas «son cada vez
mas respetuosas con las pautas de
calidad y muchas de las bodegas
superan con bastante considera-
cion los términos medios», comen-
ta personal técnico.

Enese sentido, ladenominacién
tiene muy presente que «las casi
cien bodegas de la comarca son
de pequeiia dimensién y produc-
cién. Por lo tanto, su Gnico futuro
estd en hacer vinos de calidad. Las
grandes tienen todos los medios
asu alcance, pero las pequenas o
medianas deben hacer un esfuerzo
mayor o limitarse solamente a un
mercado local. En ocasiones, eso
es insufuciente», afaden.
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