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Los bodegueros se mudan a Amandi

El desarrollo del turismo vinculado al sector del vino propicia que productores
afincados en otros municipios de la Ribeira Sacra decidan trasladarse a Sober

LUIS DiAZ
MONFORTE /LA VOZ

Un nuevo bodeguero afincado
hasta ahora en el municipio de
Pantén prepara la mudanza a
Sober. Rubén Moure, de Finca
Cuarta, ya elabora desde la pa-
sada vendimia en Amandi, don-
de tiene alquiladas instalaciones.
Ahora es Antonio Lombardia, de
Karma do Sil, el que prepara las
maletas. El traslado desde San
Martin de Si6s, donde trabaja ac-
tual no seri i diato. Pe-
10 ya tiene comprada la edifica-
cién de la parroquia soberina de
Pinol que ser4 sede de su futu-
rabodega. :

Los godellos de Lombardia se

lab con uvas p d

de vifiedos repartidos por dife-
rentes subzonas de la Ribeira Sa-
cra. Enlos tintos, Amandi le ofre-
ce el estilo que prefiere para la
mencia. «No busco el valor afia-
dido de una determinada subzo-
na. En Amandi hay vinos mejores
y menos buenos como en todala
Ribeira Sacra, que es la etique-
ta que debemos potenciar. Pero
si me gusta el perfil de los tintos
de Amandi cuando son buenosy,
explica el bodeguero.

La personalidad de los vinos
de esa subzona atrae savia nue-
va. El importador danés Martin
Damm restaur6 una casona en
la parroquia de Amandi y se hi-
20 con los primeros vifiedos para

La bodega de Karma do Sil, situada en Pantén, se instalaré en la parroquia soberina de Pinol.

un proyecto centrado en los vi-
nos de parcela. La reciente mo-
dificacién del reglamento de Ri-
beira Sacra abrié la puerta, por
otro lado, a la posibilidad de ins-
talar bodegas en la parroquia de
Gundivés. Y muy pronto habra
una. La pondrin en marcha en
1a antigua casa rectoral el alfa-
rero Elias Gonzilez y el viticul-
tor Manuel Verao.

En la Rectoral de Gundivés
funciona actualmente un mu-
seo dedicado a la alfareria tra-
dicional de esa zona que atrae
a gran cantidad de visitantes a
lo largo de todo el afio. Ningtin

lugar mejor para la venta direc-
ta de los vinos de esta bodega,
comercializados con el nombre
de Amboa y con crianza en re-
cipientes de barro en el caso de
alguna de las marcas.

Foco de atraccién -

En el auge del enoturismo es-
t4 precisamente una de las ra-
zones del traslado de bodegas a
Sober. En una primera fase, pre-
via alallegada de los equipos de
elaboraci6n, Lombardia quiere
que la bodega de Pinol funcio-
ne como punto de venta de sus
vinos. «Sober es hoy un foco de

Un godello de Ribeira Sacra entre los
tres blancos espafioles que recomienda
- para Navidades el «Financial Times»

L. D. MONFORTE / LA VOZ

La prestigiosa critica Jancis Ro-
binson, master of wine desde el
afio 1984 y colaboradora habi-
tual del Financial Times, firma
el primero de una serie de re-
portajes con recomendaciones
de vinos para las fiestas navide-
fias. En este capitulo inicial, eli-
ge 32 blancos de diferentes pro-
cedencias que no deberian faltar
en las bodegas de sus lectores.
Entre ellos hay tres vinos espa-
fioles: los godellos Maga (Ribei-
ra Sacra) y Louro do Bolo (Val-
deorras), y una garnacha blanca
de Terra Alta (Las Colinas del
Ebro 2017).

La seleccién lleva el titulo de
Blancos festivos y esta publica-
daenelblogdelaautorayenla
edicién digital del Financial Ti-
mes. Jancis Robinson deja para
futuros reportajes espumosos y
dulces. En esta primera entrega
figuran exclusivamente blancos

secos, ordena- = Maga es el proyecto que puso
dos en precio en marcha Antonio Lombardia
ascendente. E1 -tras su desvinculacién de Pena
mas asequible - das Donas. Este godello se elabo-
de los 32 elegi- s raenlabodegaqueacox_zdicioné
dos es precisa- 31 en Si6s, en Pant6n. La uva pro-
mente uno de SRS cede de vifiedos situados en ese
los espaiioles: s municipio y en Quiroga, O Savi-
la garnacha 7 fiao y Sober. La resefia que le de-
blanca que ela- - dica la critica brit4nica se hace
boraen Terra MY  eco de la singularidad de la vi-
Alta Bodegas El godello Maga ticultura heroica en Ribeira Sa-
Abanico. cra. Del vino dice que es «deli-
Esun vino enfocadoalaexpor-  cioso pero estructurado» y que
tacién que en el mercado briténi- por su estilo «parece mas borgo-
co —al que va dirigido el repor-  fién que espafiol».
taje— se puede adquirir por 9,25 Tanto al hablar de Maga como
libras, equivalente aalgomasde de Louro do Bolo destaca que
diez euros. La recomendacién  se trata de vinos a precios muy
mis cara de Jancis Robinsonpara  atractivos en el contexto inter-
estas Navidades es un borgoiia de 1. Louro do Bolo es uno
Mersault, que cuesta 45,60 euros  de los godellos que firma en Val-
Ia botella (sobre 51 euros). Ma-  deorras el riojano Rafael Pala-
ga (13,95 libras) y Louro do Bo-  cios, al que Jancis Robinson ca-
lo (19,95 libras) se sitiian enuna  taloga como uno de los elabora-
franja intermedia. dores de culto espafioles.

atraccién importante, hay que re-
conocer que va por delante. Alli
estas mis visible, por asi decirlo,
que en otros lugares de la deno-
minacién donde se pueden ha-
cer vinos tan buenos o mejoresy,
apunta el bodeguero.

ENOLOGIA s
Tinel del vino con diez
marcas premiadas
en la Cata Patrimonio
El Centro do Vifio da Ribeira Sa-
cra pondrd en marcha un tanel
del vino con motivo del puente
de la festividad de la Constitu-
cién, en el que se podréan pro-
bar diez vinos que obtuvieron
medalla de oro en la Gltima edi-
* cién'de la Cata Patrimonio. La
degustacion de las marcas pre-
miadas tendra lugar en la vino-
tecalos dias 8 y 9 de diciembre,
de cuatro a ocho y media de la
tarde. El precio serd de cinco
euros por participante.

PREMIO

Nueva distincién para
la bodega del sarriano
Alfonso Torrente

El proyecto Envinate, que ela-
bora en la Ribeira Sacra con
la etiqueta de Lousas, obtuvo
uno de los premios de la revis-
ta Origen. Envinate es una ini-
ciativa de cuatro jévenes ené-
logos, entre los que se encuen-
tra el sarriano Alfonso Torrente.
En poco, tiempo, sus vinos se
convirtieron en una referencia
a nivel internacional. La revis-
ta Origen también premi6 es-
te afio al endlogo Radil Pérez.
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