{ TRIBUNA LIBRE } DESDE 0 ANO 2006 0 selo barce- me. Basedndose en personaxes Danilo Kis enfronta ao lacién dunha rapaza, 4 que, logo
lonés Acantilado esté a publicar inspirados nos prisioneiros e gar- lector con aqueles da aldraxe, esmaganlle a meixela
P 5] as obras completas do escritor das de Auschwitz, o autor serbio intres nos que xa non ¢ esgazanlle a boca. Non entanto,
| S(Ilﬂ?O 44 5 (  serbio Danilo Kis, cofiecido sobre  brindanos un relato da rutina co- : e I mesmo na crénica mais pavorosa
o todo por Una tumba para Boris Da-  tid dun grupo de prisioneiros do S MOIT€ 0 animal, fica un lugar para a esperanza. A
bana l ldade vidovich. Foi de pouco que Acanti-  lager nos dias previos 4 fuxidaco-  12MeN 0 fai 0 home banalidade do mal non seré quen
lado puxo nas librerias Salmo 44,  lectiva que estan a planear, cando de impedir que os protagonistas
do ma I unha pequena obra mestra que na distancia xa se escoitaban os_ Ile transmitan ao fillo nacido en
concentra, nas sias escasas pixi-  canonazos dos aliades. Logodas  chwitz. Por mediodavozvicaria  Auschwitz a felicidade de aqueles
f nas, unha historia terrible que in-  primeiras péxinas, estarrécenos  de Marija, D. Kisenfrontaaolec-  que damorte e do amor puideron
‘ quieta sen dibida as coordenadas o autor cunha escena pavorosa:0 tor con aquelesintresnosquexa  crear unhavida.
[ intelectuais e morais dos lectores.  “laido babilénico™ un convoi de non s6 morre o animal, tamén Unha lingua sinxela, mais
‘ Sostifia Danilo Kis que a literatura  vagéns ateigados de prisioneiros o fai 0 home. E agroman as lem- con luzadas de fondo lirismo,
€ a destrucion do propio suxeito,  queasomaban assfias carasfan-  branzas: os primeiros dias no arroupa unha crénica arrepiante,
porén, grazasaa siia capacidade  tasmais polos fachinelos e mur- lager, as mulleres espidas, coa a cabalo entre a realidade histé-
de conservar amemoriaefacelo  muraban en todos osidiomasde  cabeza rapada, seleccionadas as rica e a ficcion, cuxo final proba
ademais desa maneira, con escin-  Europaa palabraauga,comose  mais fermosas para serviren de que non se trabucan os editores
| Francisco MartinezBouzas tilacions estéticas, axudaasobre-  fose amesmaencarnaciondavi-  distraccién aos oficiais aleméans espaiiois de Salmo 44: si, despois
i vivir ou a liberarnos dos infernos  da. Viré a continuacion o relato . Outras elixidas para os experi- de Auschwitz segue sendo posi-
| Critico literario da aniquilacién do dome poloho-  da face méis espantosa de Aus- mentos euxenésicos nazis. Avio-  ble a poesia.

NDENCIAS

EL CORREQ GALLEGD

f s
Wit 7 e,

Una sumiller durante la pasada edicién de la Nariz de Oro, en el Hostal dos Reis Catélicos de Santiago Foto: F: Blanco
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Vigo acogera un foro sobre el
vino de caracter internacional

Atlante Wine Forum reunira el dia 23 a reconocidos expertos
y sumilleres en una misma jornada de trabajo y formacién

JAVIER GARCIA
Santiago

La primera edicién del At-
lante Wine Forum, una jor-
nada de trabajo y formacién
dirigida a los profesionales
del sector vitivinicola del
noroeste de Espafia y nor-
te de Portugal que tendrd
lugar el préximo dia 23 en
Vigo, reunird en Galicia por
primera vez en la historia a
expertos reconocidos inter-
nacionalmente y a algunos
de los mejores sumilleres
del mundo. Entre los po-
nentes que se desplazaran
a la ciudad olivica se en-
cuentra el ex jefe de sala del
restaurante The Fat Duck
(distinguido con tres estre-

de DL-H, Dimitris Leivadas;
el Master of Wine y presen-
tador regular del programa
Saturday Kitchen de la BBCl,
Peter Richards; el jefe de Su-
milleres de El Bulli desde el
afio 2000, actualmente co-
laborador de la Fundacién
El Bulli y profesor en la Es-
cuela de Sumilleres de Bar-
celona, Ferran Centelles;
el Group Bar Manager del
Grupo BCN 5. (de Albert
Adrid), Marc Alvarez; y el
fundador de LAMS (Labo-
ratorio de Analisis Micro-
biolégico de Suelos), Claude
Bourguignon.

También  participardn
en esta iniciativa el direc-
tor general de la Fundacién
Observatorio Espafiol del

Rey; el periodista y analista
de tendencias en turismo,
fundador de notodohoteles.
com, Fernando Gallardo; la
periodista especializada en
vino, directora del portal
online Easy to drink, Cristi-
na Alcald; y el ingeniero jefe
del servicio de Fitopatologia

de la Deputacién de Ponte-

vedra, Pedro Mansilla. “El
foro esté dirigido a profe-
sionales de todos los &mbi-
tos del ciclo de vida del vino,
desde su cuidado en la vifia,
hasta la mesa del restauran-
te, pasando por el turismo y
el comercio”, coment6 el di-
rector del Ingavi, Xoén Can-
nas, entidad organizadora
de este evento contando
nara ello con el anoun de la

Turismo Rias Baixas, Gali-
cia Calidade, la D.O. Ribeiro
y Tradecorp.

Las entradas para el At-
lante Wine Forum estin ya
ala venta a través de www.
servinova.com a un pre-
cio de 150 euros en caso de
inscripciones individuales
y a 135 euros para los gru-
pos de tres o més personas,
que obtendrén su descuen-
to a través de la taquilla te-
lefonica Servinova (902 504
500). El coste de los tiques
incluye la asistencia a todas
las ponencias, dispositivo
de traduccién simulténea,
wine break ofrecido por la
D.O. Ribeiro, comida-degus-
tacién de productos Galicia

Caldade 37 fman eveactornlmes

SABADO
14 DE FEBRERD DE 2015 2

La UVigo desarrollara un
sistema para el ‘blindaje’
de datos en la nube

La iniciativa se dirige
al procesado seguro
de informacion

genémica y bancaria

Vigo. La Universidade de
Vigo y el centro tecnoldgi-
co Gradiant participan en
un proyecto para encon-
trar mecanismos que ga-
ranticen la seguridad de
los datos que los usuarios
almacenan en la nube, ga-

' rantizando asi que la in-
formacién alli depositada
esté protegida y que ni tan
siquiera el proveedor tenga
acceso a la misma.

SIETE SOCIOS EUROPEOS.
El proyecto Witdom esta
coordinado por la empresa
de servicios digitales Atos

Espaifia y en €l participan-

siete socios europeos, en-

tre los que se encuentra la
institucién académica vi-
guesa. Esta iniciativa estd
enfocada al procesado se-
guro de datos genémicos
v bancarios en la nube por
ser ambos “especialmente
sensibles” y por ser su ade-
cuada proteccion en entor-
nos poco fiables, “crucial
para mejorar la privacidad
de los usuarios y eliminar
la confianza ciega en los
proveedores de servicios”.

Asi lo explica el catedra-
tico del Departamento de
Teoria de la Sefial y Comu-
nicaciones Fernando Pérez
que, junto con el también
investigador Juan Ramén
Troncoso, lidera la partici-
paci6n de la universidad en
este proyecto de tres afios
que cuenta con un presu-
puesto de casi cuatro millo-
nes de euros. REDACCION

O Premio Laxeiro vai ser
entregado no marco dun
xantar o vindeiro dia 20

Santiago. O 23 de febrei-
ro, Laxeiro cumpriria 107
anos de idade. Con tal mo-
tivo, o préximo venres dia
20 de febreiro, os amigos
de Laxeiro, en colaboracién
coa Fundacién Laxeiro, ce-
lebrarén o tradicional xan-
tar en momenaxe 0 artista
galego, un acto que conleva
a entrega do premio que le-
Va 0 Seu nome, en recofiece-
mento 4 traxectoria dunha
figura relevante do 4mbito
da cultura de das artes plés-
ticas galegas.

Os amigos do pintor lali-

nense réndenlle homenaxe
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a celebracién do seu cum-
preanos 6 redor dun lacén
con grelos no restaurante
Tofii Vicente (antigo Puesto
Piloto) de Alcabre, en Vigo.

A cita gastronémica reali-
Zzase en convocatoria aber-
ta, polo que os intersados
ou interesadas poden con-
tacar coa propia Fundacién
para participar nela, antes
do 19 de febreiro, chaman-
do 6 teléfono 986 438475 en
horario de oficina de 9.00 a
14.00 horas, ou enviando
un correo electrénico a in-
fo@laxeiro.es. O prezo es-
tablecido por cuberto para



