ENTREVISTA

MARIA PURIFICACION DIAZ FERREIRO ADEGUEIRA DE VAL DO FRADE

» Esta bodega de Vilach&, na Pobra do Brolién, presentou onte 0 mencia xovenVal do Frade,
que a viticultora elabora na sia adega centenaria. Val do Frade € unha das tres firmas de
Vilacha adscrita & denominacién de orixe Ribeira Sacra dentro da subzona Quiroga Bibei

«Aadega é unlogro persoal, non
era comun unha muller na vinay
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VILACHA de Salvadur, na Pobra
do Brollén, é un paraiso para os
amantes da natureza e da tradi-
cién. A feira do vifio que acolle
esta aldea gufmara maiid e o do-
mingo postie unha personalida-
de moi concreta que a fai a mais
orixinal e enxebre de entre todas
as da Ribeira Sacra lucense. As
decenas de adegas centenarias
agochan os segredos mais anti-
gos da tradicién vinicola da zona.
Maria Purificacién Diaz Ferreiro
(Vilachd, 1974) presentou onte
no Centro do Vifio, en Monforte,
o mencia xoven Val do Frade que
sepoderd nocertame que
se celebra esta fin de semana na
Pobra do Brollén.

Como define amesma ad irao
vifio que presentou onte na cidade
do Cabe?

O mencia xoven Val do Frade é
un vifio fresco e afrutado. Ten un
claro sabor a mencfa que agocha
nos seus grolos outros matices con
gusto a Ribeira Sacra.

Con que comida cadra ben o caldo
deVal do Frade?

Cadra ben con toda a cocina tradi-
cional. Sobre todo coa do interior
galego. E un vifio ideal para un
cocido, no tempo fresco, e tamén
para dixerir mellor a empanada.
O Val do Frade é un vifio para go-
zardel.

Maiia e o domingo celebran a vixé-

' A feira permite que
xente allea ao mundo
do vino cofieza da man do
artesan a elaboracion e
proceso dos caldos»

aria Purificacion Diaz, onte, no Centro do Vifio. TORoPARGA

simo cuarta edicién da feira do
vino de Vilacha de Salvadur. Que
supdn o certame para os adeguei-
ros?

A feira é importantisima. Piixo-
T0S N0 mapa nestes 24 anos que se

leva celebrando. Grazas a ela dase
a cofiecer 2 zona e para os peque-
nos adegueiros isto ten especial
relevancia. Na feira o que vende-
mos éoentomo, unha xornada na
queovifio é o protagonista, supén
a festa das vifias e as cepas. Ta-
mén unha posta en valor dunhas
construciéns tradicionais e cente-
narias que xa son Ben de Interese
Cultural. A de Vilaché éa feirado
vifio mais enxebre da zona. Ce-
lebrala nas propias bodegas nas
que fixo o vifio dalle un cardcter
moi especifico e tamén permite
que a xente allea a este mundo
cofieza de primeira man unha
adega tipica da zona e descubra
a elaboracién do vifio de man dos
seusartesans.

As adegas son un forte atractivo
para o evento, a bodega do Val do
Frade pode visitarse & marxe da
feira?

Eu dbroa para visitas ao longo do
ano. Ademais dende hai uns anos
tefioa taberna O Lagarnoutra ade-
ga. Estd aberta as fins de semana
e no veran, a partir do vindeiro
mes, adiario.

Como une Maria Purificacién Diaz
asua vida ao viiio?

Estudei un ciclo de elaboracién de
vifios anos atras e foi entén cando
medin conta de canto me gustaba
osector. Na casa de sempre se fixo
vifio e era unha daslabores ds que
axudaba. Agora gozo adicindome
profesionalmentea isto. Encinta-

me o traballo na vifia, o contacto
cos vides é o mellor que hai para
min. Eu gozo sendo adegueira.
Non hai moitas mulleres adeguei-
ras. Como se sente nun espazo no
que predomina o sexo masculino?
En Vilachd non hai ningunha mu-
Ller bodegueira. Eu estou en todo
o proceso de elaboracién do vifio,
que comeza na vifia, Cos seus res-
pectivos coidados. Estes traba-
llos tradicionalmente pertencen
20 xénero masculino, afnda que
non creo en absoluto que sexan
para un nin para outro sexo, xa
que ningiin é mellor ou peor para
estes traballos. Para min a bodega
éun logro persoal, todo o que im-
plique o crecemento e visibilidade
da muller resiiltame un adianto.
Neste mundo non era normal que
unha muller traballara as vifias
asi que tiven que loitar contra o
feito de ser o becho raro. Ainda fan
falla moitas mais adegueiras.
Cando comezou Val do Frade a es-
cribir a siia propia historia?

Antes de tomar eu s6a as rendas
éramos uns cantos socios. Daque-
1a, no ano 2006, era un pasatem-
pos entre un grupo de amigos de
Vilach4. A adega foi medrando e
chegou 0 momento de aumentar
ou deixala, asi que levodous anos
eu s6a de xeito profesional, por-
que abodega na casa era tradicién
familiar.

Val do Frade é das poucas bodegas
que traballan en Vilacha e que se
pan dentro da d inacion
de orixe Ribeira Sacra. Calfoiomo-
tivo que a alentou a formar parte
desta?
Non entendo ovifio doutra forma.
Se non estés dentro da denomi-
nacién estés féra do mercado.
Ben é certo que hai que cumplir
determinados requisitos, pero
para unha bodega pequena coma
2 mifa o selo supén moito 4 hora
de distribuir o produto.
Como se presenta o futuro para
Val do Frade?
De cara aos vindeiros anos gusta-
riame ampliar a producién, agora
estou traballando unhas 6.000 ou
8.000 botellasao ano, peroaideaé
aumentar esta cantidade.
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