1% Ribeira Sacra

El publico decide que la
mejor tapa del concurso de
Monforte es la de A Troula

» El ganador aposto
por un plato de pulpo
entempura

» Los locales Mon
y El Celler fueron
segundoy tercero

Participacion
Una treintena
debaresy
restaurantes

La séptima edicion del Cume
Tapas reuni6 a una treintena
de baresy restaurantes que
presentaron una propuesta
cada unoal certamen. Los pla-
tos sevendierona 1,50 euros.

Regalos

Los consumidores que proba-
ron las tapas y rellenaron las
cartillas de votacion entraran
enun concurso de regalos
muyvariado, entre los que

hay diversos viajes, estancias
enalojamientos de la Ribeira
Sacra, en balnearios dela zona
yvarias cenas.

A.RODIL
MONEORTE. El jurado popular de
la séptima edici6n del concurso
de tapas de Monforte, organiza-
do por la Asociacién Provincial de
Empresarios de Hosteleria e Turis-
mo deLugo (Apehl) y denominado
CumeTapas, decidi6 que la mejor
tapa del certamen fue la bauti-
zada como ‘Octopus’, del local A
Troula, situado en el Malecén. El
plato presentaba pulpo preparado
entempuray fiadodeuna
crema hecha con patata y con el
aguade cocerel 3

En segundo lugar queds la
propuesta del local Mon ‘Come y
Suefia’, que hizo un plato delomo
de merluza, con crema de
y queso de O Cebreiro. En tercer
lugar queds el aperitivo del bar El
Celler, que present6 una tapa de-
nominada ‘Xouxa’. Este local fue
el ganador del certamen el afio

o.

El personal que llev6 la coordi-
nacién y el recuento del concurso
no detalld los votos exactos que
recibi6 cada una de las propues-
tas, pero si explicé que la tapa
de A Troula triplicé los votos de
las siguientes. Sin embargo, la
diferencia entre la segunda y] la
tercera tapa fue , segiin
explic Beatriz Vila, la gerente de
1a delegaci6n en Monforte de la
asociacién. «La primera gané con
diferencia,

Vila destacé que la participa-
cién de los consumidores, que
expresaron su opinion a través
delas cartillas de votacién, fuede
las mas altas de la trayectoria del
certamen.

La asociacién provincial de hos-
teleros, que preside Cheché Real,
también descubri6 los finalistas
delas votaciones del jurado profe-
sional, aunque el ganadorde cada
una de las categorfas no se dard
a conocer hasta dentro de unas
semanas, cuando se celebre una
nueva prueba en la que los finalis-
tas prepararén de nuevo sus tapas
y el jurado las degustard otra vez.

En la categoria de mejor tapa
tas son las de los establecimientos
El Convento Golf, Adega do Carlos,
O Pincho y Los Goya. En la cate-
goria de tapa creativa pasaron a
1a final los platos presentados por
El Celler, Enjoy Holiday, A Troula
y Cervéceria Mulligan’s. Enla ca-
tegoria de mejor maridaje con los.
vinos de la Ribeira Sacra, las n}e
jores tapas segiin el jurado profe-
sional fueron las propuestas de O
Grelo, El Convento Golf, El Celler
y Cerveceria Mullingan’s.

El jurado profesional estd in-
tegrado por el chef Quique Rodri-
guez, el restaurador y capitin de
1a seleccién espafiola de cocina,
Carlos Durdn; el experto en mar-
keting gastronémico Nacho San-
dovaly el enélogo Roberto Regal.

Besteiro visit6 a Tomé para compartir «cuestiéns de futuro e novos retos»

El presidente de la Diputacién de Lugo y secretario
dePSOEmGahm,JoséRaménCémaBestexm vi-
sité ayer Monforte para reunirse con el candidato
socialista ala alcaldfa, José Tomé Roca. El encuentro
consisti6 en un paseo y una comida. Segtin explicé

Besteu'o «a visita € para compartir, co que vai ser o
futuro alcalde, cuestiéns de futuro, preocupaciénse
novosretosdeudeaseremdadeearsponsabﬂ:dade»
Tomé Roca dijo que «ainda é tempo de analise dos
resultados e estudo das posibilidades».

TOROPARGA

“euros. Las

Ribas de Sil

Dos detenidos por
intentar robar en
una cantera

La Guardia Civil detuvo a dos
ciudadanos rumanos de 32
y 28 afios en el municipio de
Ribas de Sil como supuestos
autores de un delito de ten-
tativa de robo. Los hechos de
los que se les acusa ocurrieron
en el interior de una cantera
en la que los dos jévenes tra-
taron de robar cuatro motores
eléctricos valorados en 3.000
detenidas
fueron puestas a disposicién
judicial.

OSavifiao

Imputado porun
delito de amenazas
con arma de fuego

Un vecino de O Savifiao, de
50 afios, fue imputado como
supuesto autor de un delito de
amenazas con arma de fuego.
Los hechos ocurrieron el miér-
coles cuando unas personas
limpiaban un garaje y el pre-
sunto autor se dirigié a ellas

_conunarma de fuegolarga de

un solo cafién. Estas se refu-
giaron en una vivienda mien-

Pantén

Pantoén acoge un
taller de cata de
vinos hasta el jueves

El edificio sociocultural de -

Pantén acogerd un taller de
cata de vinos desde hoy hasta
el jueves. Las jornadas se ini-
cian esta tarde de la mano del
enélogo Raiil Pérez, mafana
habrd una sesién de degusta-

. cién y maridaje impartida por

el experto chantadino Bruno
Lobelle y el taller finalizaré el
jueves con una cata
Las actividades se celebraran
en el edificio sociocultural de
20.00222.00 horas.

O Savinao
Emilio Rda actuara

en el Circulo Savifiao
este sabado

El cantautor gallego Emilio
Ria actuard en el Circulo Sa-
vifiao este sibado a las 23.30
horas. En el concierto presen-
tard los temas de su ltimo 4l-

bum, ‘Destino sur’, formado -

porun total de 13 piezas, tan-
to composicién propia como
versiones. Entre las canciones
que tocard en Escairén estardn
‘Marfa Solifia’, de Celso Emilio
Ferreiro; la mitica ‘Mifia Ma-
ruxifia’, de Andrés do Barro, y
versiones de Antonio Vega.
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Cuatro vinos de
la Ribeira Sacra
llevaron medallas
de oro y plata en
los premios Baco

» Fueron galardonados

los tintos de las bodegas
Moure, Casa Moreirasy
Regina Viarumy un blanco
de Ponte da Boga

DELEGACION

MONFORTE. Cuatro vinos de
la Ribeira Sacra se llevaron dos
medallas de oro y otras tantas
de plata en los Premios Baco,
que convoca cada afio la Unién
Espaniola de Catadores.

Con los Baco de Oro se alza-
ron el tinto mencfa con crian-
za Abadia da Cova, de Adegas
Moure, y el G Ponte da Boga,
un caldo con mezcla de gode-
1o, albarifio y dona branca
dela bodega del mismo nom-
bre.

Otros dos caldos de la deno-
minacién se llevaron sendos
Baco de Planta. Uno fue para
el tinto joven de mencfay tem-
pranillo que elabora Ia bodega
pantonesa Casa Moreiras, el
caldo se llama también Casa

. Moreiras. El otro fue para el

Regina Viarum Mencia de la
bodega del mismo nombre.

El concurso Premios Baco es
el inico de nivel nacional que
se cifie a los vinos de la cose-
cha que estd actualmente en
el mercado, la de 2014. No se
restringen tipologfas y las ca-
tas serealizan a ciegas.

El certamen cuenta con 29
afios de historia y el jurado
estd compuesto por endlogos,
sumilleres, especialistas en
comercio, periodistas y una
amplia variedad de profesio-
nales vinculados al sector del
vino.

Se entregan tres tipos de
medallas, las Gran Baco de
Oro, para los vinos que logren
de 932100 puntos; lasBacode
Oro, para los que estan entre
88y 93 puntos, y los Baco de
Plata, para los que logran de
84 2 88 vinos. En esta edicién
se entregaron tres grandes
oros, 55 oros y 26 platas.

REPERCUSION. Los premios
tienen una gran repercusion.
E125de este mes, ]aUni6n Es-
paiiola de Catadores presen-
tard los premiados en el Salén
de los Mejores Vinos Jévenes
deEspana.

_El evento contara con la
asistencia de mas de medio
millar de entusiastas del sector
delvino, porlo quelasbodegas
que presentan sus caldos al
concurso consideran que pre-
cisamente esa proyeccién ante
el piiblico es la mejor parte del
galardén. Ofrecela posibilidad
de hacerse més visible ante el
consumidor.



