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Ribeira Sacra =

La cosecha de Ribeira Sacra de 2014
logra la calificacion de muy buena

» Los expertos que realizaron la cata sobre la afiada le otorgan una puntuacion de 7, mientras
que el afo pasado habia sido de 7,8. La denominacion considera que es una «gran nota»

X.LQ.

# xlquiroga@elprogreso.es
CARBALLEDO. Los vinos de la Ri-
beira Sacra de la dltima afiada,
los de 2014, ya estdn casi todos
en el mercado. Expertos que los
probaron consideran que son de
los mejores de los ultimos afios,
aunque todavia queda el dltimo
paso, el del redondeo en botella.
Pero como es costumbre, antes
de que las bodegas los embotellen
masivamente, la denominacién
de origen realiza la cata de califi-
cacién, que tuvo lugar ayeren A
Barrela (Carballedo), donde un pa-
nel de catadores elegido por Ribei-
Ia Sacra otorgé un 7, puntuacién
que permite hucirel sello de afiada
muy buena.

1a calificacién no era la que es-
peraba inicialmente la mayoria
delos bodegueros, pues habia ex-
pectativas de mantener ¢ incluso
superar los 7,8 puntos del afio pa-
sado, a dos décimas del signiente
nivel, que es el de excelente. E1
motivo, seglin varios especialis-
tas, es que durante la vendimia
se redujo un poco la calidad de la
uva al realizarse durante unos dias
con muchas precipitaciones. Sin
embargo, esa circunstancia no
afect6 a todos los vifiedos, ya que
nolloviéigual en el con]unto dela
comarca. Por eso algunos incluso
salieron beneficiados dado que la
Iluvia increments la calidad de las
uvas, como ocurrié en A Cova.

El presidente de la denomina-
ci6n de origen, José Manuel Ro-
driguez, mostré la satisfacciéon
del consejo regulador porque «é
unha calificacién moi boa, nun-
ca mellor dito, xa que en xeral as
cousas se complicaron ao final
da vendima, ainda que non para

todo o mundo. O caso é que a co-
lleita safu ben parada, porque xa
hai moita profesionalidade no
sector, e 0s vifios, tal como dixe-
Ton os catadores, estin correctos
en tédolos sentidos. Do contrario
non acadarian a media de 7 pun-
tos, que é unha gran nota».

José Manuel Rodriguez agra-
deci6 el esfuerzo realizado por los
bodegueros durante el afio pa-

oo

El consejo regulador

revela que durante el ano
pasado subieron las ventas
un 3 por cientoy que la
demanda sigue creciendo

Chantada abre
el calendario de
feriales vinicolas

La XXXl Feira do Vifo de Chan-
tada se celebrard entre los dias
6y 8demarzo, si biendesde el
dia 2 habra una serie de jornadas
de catas devinos dirigidas por
endlogos especialistas dela zona,
como son Roberto Regal, Rubén
Pérez, Bruno Lovelley Oscar
Rodriguez. Las catas se haran por
la tarde en establecimientos hos-
teleros. De estamanera seinicia
el calendario de ferias vinicolas
dela Ribeira Sacra. El dia 6, a las
20.00 horas se abriran [0s 13
puestos de otras tantas bodegas,
que seinstalarén en laAvenida de
Monforte. Como complemento

para esa jornada inaugural, a
partir de las 23.00 horas actuara
el grupo Yucatan.

Catay pregén

Durante todo el dia 7 habra
actuaciones de grupos tradi-
cionales, dela banda de musica
de Chantaday de charangas.
Laverbena estara a cargo de las
orquestas Israel y Compostela. El
domingo, dia 8, sera lajornada
principal. Ademas del recorri-

do de grupos folcléricos y de
charangas por los puestos, a las
11.00 horas se celebrara la cata
oficial de los vinos, cuyos premios
nose desvelaran hasta la semana
siguiente, yalas 13.00 horas
pregonara el feria el escritor Luis
Gonzalez. A partir de las 18.00
horas habrd baile con las orques-
tas Trovadores y Satélites.

Los especialistas, durante la cata, celebrada en el edificio multiusos de A Barrela (Carballedo). TONO PARGA e

sado y les animé a que no bajen
1a guardia para que los caldos se
redondeen tanto en bodega como
en botella y resalten sus mejores
caracteristicas cuando lleguen a
la boca del consumidor.

En ese sentido, Rodriguez dijo
que buena parte delas bodegasya
sacaron al mercado sus primeras
botellas porque el consumo se in-
crement6 mas del 3 por ciento a
finales de afio, mientras que antes
de llegar al dltimo trimestre era
del 1,5 por ciento. Dada esa subi-
dadelademanda, los
embotellan, pero siempre bajolas
estrictas pautas y controles que

fija la denominacién de origen -

sobrela calidad.
El panel de cata estuvo formado

por Mercedes Gonzélez

de la Asociacién Vitislucus Exper
tos en Andlisis Sensorial; Jorge
Marcote Gil, de la Asociacién de
Sumilleres Agasu; Rubén Valver-
de Dominguez, de la Asociacién
Gallega de Enélogos; José Maria
Martinez Alonso, delpa-

‘nel de cata de Ribeira Sacra; Jorge

Mazaira Pérez, director técnico de
la denominacién de Valdeorras;
Antonio Raluy Rodriguez, cata-
dor de Ribeira Sacra; Juan Leén
Pérez, de la Asociacién Jévenes
Amigos del Vino de Valdepefias;
Elena Barberia Soto, dela Cofradia
del Vino de Navarra, y por Andrés
Camacho Garcia, dela Asociacién
Jévenes Amigos del Vino de Val-
depefias.

Condenan por
cuartavez aun
hombre por
conducir con el
carné retirado

PV.
LUGO. Un hombre con inicia-
les].M.C.R. acepté una conde-
na de cuatro meses de prisién
por conducir por Monforte a
pesarde tener el carné retirado
Ppor sentencia judicial. Elacu-
sado suma asi cuatro conde-
nas por ponerse al volante de
su turismo sin tener el carné
de conducir en vigor.

El fiscal explica que el pa-
sado dia de Fin de Afio, sobre
las tres y media de la tarde del
31 de diciembre de 2014, el
hombre fue sorprendido por
la carretera LU-P-3201 condu-
ciendo un coche. Los agentes
le dieron el alto a la altura del
kilémetro 1,700 y comproba-
ron que tenia el carné retirado.
El hombre, con antecedentes
por otros tres delitos contra la
seguridad vial, por los mismos
hechos, habia sido condena-
do en Monforte, Redondela y
Pontevedra.

El fiscal solicitaba seis me-
ses de carcel, pero el hombre
reconocié los hechos y llegé a
un acuerdo con el fiscal

- El Concello de

Taboada celebra
sunoveno
campeonato

de domino

DELEGACION

TABOADA. El Ayuntamien-
to taboadés, en colaboracién
con la Federacién Gallega de
Domind y con el patrocinio de
Hércules Ediciones y del Res-
taurante Urdi, celebra hoy, a
partir de las 11.00 horas, su
noveno torneo abierto de do-

min, en el que se repartirdn

- casi 1.000 euros en metalico

mds trofeos. Las partidas se
AR e

en
del restaurante colaborador.

El campeonato se desarro-
Ilard por el sistema de primera
ronda a mitades y los siguien-
tes por el sistema suizo, siem-
pre segiin las reglamentacién
de la Federacién Espaiiola de
Doming. Las partidas tendrdn
una duracién de un maximo
de 50 minutos o hasta alcan-
zar los 350 puntos.

Los premmios por equipos son
de 300, 200y 100 euros, mien-
tras que por parejas, 140, 100
y 70 mas trofeos. Las personas
que deseen participar pueden
acudir al restaurante o llamar
al teléfono 665.98.31.15.



