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DEPUTACION E EOL. LAR DE RICOBAO, ADEGA AMPARADA POLO CONSELLO REGULADOR DA DOP DARIBEIRA
SACRA, PARTICIPOU NO PROGRAMA DINAMIZATE PARA MELLORAR A XESTION COMERCIAL ror: v roros Tofio parca

Lar de Ricobao é a casa

dovino, unha adega cuxo

obxectivo é consolidarse
sen perder a calidade dos seus cal-
dos. Amparada dende os comezos,
haiapenas dous anos, polo Conse-
llo Regulador da Denominacién de
Orixe da Ribeira Sacra —na subzo-
na de Quiroga-Bibei—, hoxe a stia
poducién sitdase preto dos 22.000
litros de vifio. «Queremos chegar
205 40.000, pero non pasar desa
cantidade, nin crecer por crecem,
comenta Julio Quiroga Zalauz, o
propietario.

O que si queren 0s ¢inco socios
que conforman a adega é manter
e incrementar a calidade. Por iso
procuraron a certificacion de agri-
cultura ecol6xica para as 3,5 hec-
tareas de pequenas parcelas que
alugaron cun contrato a 20 ou 25
anos, e que estan rehabilitando.
O resto das uvas proverien de vi-
ticultores da zona, cos que tefien
un convenio.

«Aidea motor de Lar de Ricobao -

é aproveitar o potencial da uva do
Val de Quiroga e San Clodio», co-
menta. Para iso, Lar de Ricobao
safu ao mercado cun tinto a base
demencia, pero con outras uvas da
zona como merenzao, brancellao,
garnacha, tempranillo e moura-
tén. Tamén, o branco, con base de
godello, contén treixadura albarifio
e dona branca. Toda a producién
de Lar de Ricobao esta supervisa-
da polo recofiecido enélogo Luis
Buitrén, 0 que é unha mostra mais
da procura da excelencia desta
adega.

O respeito ao medio ambiente
tamén é un dos seus principais
motores da empresa, que utiliza
técnicas de viticultura sostible na
producién. «Ademais de seguir as
practicas da agricultura ecoloxica,
naadega utilizamos enerxias reno-
vables, como caldeiras de biomasa,
enerxia solar térmica e iluminacion
con led», explica Julio Quiroga.

DINAMIZ@TE. julio Quirogafoiun
dos 300 auténomos e micropemes
da provincia que recibiron asesora-
mento dentro do programa Dina-
miz@te, organizado pola Deputa-
cién de Lugo en colaboracién coa
Escola de Organizacién Industrial
(EOI) efinanciado nun 80 por cento
polo Fondo Europeo de Desarrollo
Regional (Feder).

A través de este programa, de-
sefiado especialmente para di-

Julio Quiroga Zalauz, propietario da adega Lar de Ricobao.

A adega utiliza
practicas de
agricultura
ecoloxicano
cultivo das vides

A empresa
servirase do
programa
Dinamiz@te
paracrear asaa
paxina web

namizar o tecido empresarial da
provincia, esta recibindo asesora-
mento en xestién comercial e im-
plantacién de novas tecnoloxias e
marketing dixital.

«Dende o principio, 0 noso
obxectivofoiaaperturaamercados
extranxeiros», comenta Quiroga.
O asesoramento deste programa,
serviralle, por tanto, para deter-
minar novas lifas de actuacién na
xestion de mercados e clientes. Por
exemplo, novas dreas xeograficase
canlesdevenda, asicomo distintos
métodos de captacion e fideliza-
cién declientes eferramentas para
apromocion on line.

O programa Dinamiz@te tamén
ofrece aos participantes un médu-
loespecial que versa sobredistintas
acciéns encaminadas a mellorar o

marketing dixital. «Para nés é moi
importante todo o asesoramento
que poidamos recibir, e valoramos
de forma moi positiva esta iniciati-
vaque nosestaimpulsandoa crear
a paxina web e dinamizar as redes
sociais», engade Quiroga. De fei-
to, esta iniciativa ofrece d empresa
unhaavaliacién das paxinas, dende
odeserio 4 usabilidade ou navega-
bilidade.

Outro dos obxectivos futuros
de Lar de Ricobao é explotar o po-
tencial turistico da viticultura na
Ribeira Sacra. «O turismo é unha
das lifas que queremos desenvol-
ver nunfuturo. O noso obxectivoa
medio prazo é preparar unha sala
de catas, asi como tamén organi-
zar visitas & adega», engade este
empresario lucense.

-derezo » Parque empresarial

PRESA

de Quiroga, parcela B-2 CP: 27320
Quiroga (Lugo). - =

Teléfono » 690 95_1 03_2. Z :
Persoa de contacto » Julio Quiroga
el ba s

Correo electrénico » lardericobao@
gmail.com. .
Localizacién » Subzona de Quiroga-
Bibei. 2

Superficie » 3,5 hectéreas.
Prodm:lén » 22.000 litros. :
Variedades de uva » Mencia,
Brancellao, Merenzao, Sousén,
Caifio, Garnacha, Treixadura, Godello.

Mamas comerciais » Lar de Ricobao.
Inicio de actividade » 2013
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