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Gastronomia

Prisas por probar una cosecha histérica
Nunca tantas bodegas embotellaron tan pronto en la denominacién de origen

Sed de vino nuevo en Ribeira Sacra

Cinco bodegas venden tintos del 2015 cuando no pasaron dos meses de la vendimia

Luis piaz
MONFORTE / LA VOZ

La euforia que presidi6 la vendi-
mia mis reciente se ha desatado
también a la hora de comerciali-
zar los vinos. En Ribeira Sacra,
las dltimas uvas se recogieron el
pasado 15 de octubre, fecha en la
que el consejo regulador dio por
concluida la campafia viticola.
No se cumplieron ni dos meses
desde entonces y hay cinco bo-
degas —y algunas mis en lista
de espera— que ya comerciali-
zan tintos del 2015. Entre los que
tienen la suerte de haber vacia-
do de vino los depésitos, las pri-
sas con vistas a la campafia na-
videfia suelen ser habituales. Pe-
10 nunca hasta ahora hubo tan-
tos embotellados y tan precoces
en esta denominacién de origen.
«Da tltima vendima faliron-
se marabillas e a xente est4 de-
sexando probar os vifios para ver
se son tan bos como se di», ex-
plica Humberto Loureiro, sumi-
ller de la tienda del Centro do Vi-
fio da Ribeira Sacra. Los exper-
tos aconsejan darle un tiempo a
los vinos para madurar, pero los
gustos del consumidor parecen
ir por otros derroteros. «Se unha
adega trae 4 tenda o vifio da dl-
tima colleita, moi poucos clien-
tes queren as anteriores, sefia-
la Loureiro. La excepcién, curio-
esta en los dos
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E bota man dps niimeros para
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ca son ainda un 3% da nosa pro-
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la dltima cosecha. «Xa hai tem-
PO que non nos queda nada para
vender do 2014», comenta Pedro
Rodriguez, de Adega Guimaro,
uno de los bodegueros que estd
en lista de espera.

Maduracién precoz
La vendimia fue este afio espe-
ial madrugadora. En la

internacionales. «O que me pi-
den agora en Estados Unidos é o
mencia do 2013», apunta el bode-
guero Emilio Rodriguez.
Adegas Moure, Proencia, San-
ta Maria de Nogueira, Finca Mi-
llara y José Manuel Vidal son las
bodegas que pusieron a la ven-
ta tintos del 2015. Esta misma se-
mana podrian incorporarse bas-
tantes mds a la lista. El panel de
Ribeira Sacra se reuni6 a dltima
hora de la tarde de ayer para ca-
tar nuevas muestras de elabora-
dores que quieren sacar al mer-
cado de inmediato los vinos de

vifia de As Lobeiras, una de las
arrendadas en Amandi para el
proyecto Silice Viticultores, se
recogi6 la uva el 28 de agosto.
El 1 de septiembre ya eran mu-
chas las bodegas metidas en fae-
na. «Se non empezamos antes foi
porque non sei que nos daba ven-
dimar en agosto», bromea Ma-
nuel Gémez, de Val de Quiroga.
Germin Vila, de la pequefia bo-
dega Tear, también anda a vuel-
tas por el embotellado del 2015.
Sabe que el vino gana con mas
de tiempo en los depésitos, pe-
ro los pedidos apremian.

Bodegas. Adegas Moure,
Proencia, Santa Marfa de
Nogueira, Finca Millara

y José Manuel Vidal ya
comercializan tintos de la
dltima cosecha

Marcas. Los primeros vinos
embotellados del 2015

son Cepa Vella, A Fuga,
Ribeirapena, Proencia, -
Ribeira de Pantén. Lagariza y
A Mezquita

Tipo de vinos. Los vinos
mas madrugadores de la
vendimia de este afio son
todos tintos de mencia

«Cuando no queda vino en la
bodega hay que darle paso a la
nueva cosecha, no queda otra. Si
no lo vendes t4, se lo compran a

otro. Este afio, ademds, la vendi-
mia permite embotellar antes»,
sostiene el enélogo Luis Buitrén.
Viene de catar en Valdeorras y
Bierzo, donde también parece
haber ciertas prisas por estre-
nar los vinos del 2015. «La uva
entré madura y muy sana en las
bodegas. Si luego la has trabaja-
do bien, los vinos valen para sa-
liry, opina Buitrén.

De regreso de la cena de ga-
1a ala que fue invitado en la Ca-
sa Blanca, en la que se sirvié su
mencia Peza do Rei, le pregun-
taron en una radio a César En-
riquez cudl era el mejor vino de
la Ribeira Sacra. La entrevista-
dora se referia a si eran mejores
los tintos del afio o los que pa-
san por una crianza en barrica.
La respuesta que recibi6 fue tan
diplomitica como incuestiona-
ble. «O mellor vifio sempre é o
que estd vendidoy, respondi6 el
bodeguero de A Abeleda.

—Cando a uva entra nas adegas
coas condici6rs 6ptimas da tlti-
ma vendima, o$ vifios fanse moi-
to antes. Iso é ynha realidade, os
que somos adegueiros sabémolo
ben. O vifio pgnse claro antes e
0s aromas tamén se definen moi-
to méis prontof
—<&Como valora as presas das
adegas por embotellar?

—Se embotellan € porque non
queda vifio naq adegas. Iso sem-
pre é bo sinal.
—¢&0 consumider de Ribeira Sacra
prefire o vifio hovo?

—O noso vifio|é o da colleita, o
tinto sen madejra. Non creo que
o futuro da denpminacién de ori-
xe, polo menog neste momento,
sexa outro tip¢ de vifio. Ser4 o
mercado, en tofo o caso, quen o
diga. Neste mamento hai un 3%
de vifio en bartica e un 97% que
non o ten. A mifia impresién é
que o consumidor que elixe Ri-
beira Sacra noh busca vifios de
hai oito ou dezanos.
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MATRICULA GRATUITA. ...

- Piscina climatizada (2 vasos)

- Sauna
- Hidromasaje
- Gimnasio

- Actividades dirigidas en sala (Aerébic, Body Training...)

- Cursos de natacion (bebés, infantil, ni

- Pista de tenis
- Cafeteria
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