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Zachary Elfman (a la izquierda) junto al endl

a Ponte Moﬁrulle-.\uol

Roberto Regal en uno de los vifiedos préxi

De broker en la City a viticultor

El estadounidense Zachary Elfman deja su trabajo de asesor financiero
en Londres para abrirse paso como bodeguero en la Ribeira Sacra

LuIs piaz

Su llegada a la Ribeira Sacra

MONFORTE / LA VOZ

Podria ilustrar el tépico del mun-
do al revés. Mientras una legién
de jovenes gallegos emigraa Lon-
dres, Zachary Elfman deja atras
la comodidad de los edificios de
oficinas de la City para emp

se cocind durante un viaje eno-
légico por el noroeste de Espa-
fia. «Antes habia estado en bo-
degas de Sudéfrica y Argentina,
pero buscaba otra cosa. Vinos
no tan maduros, menos alcohd-
licos, sin tanta maderay. Junto a
su pafiera, que es espafio-

de cero en la Ribeira Sacra. Su
trabajo de asesor de inversiones
en la capital inglesa forma parte
de una historia de la que prefiere
pasar pagina. Desde hace un par
de meses, afronta riesgos que na-
da tienen que ver con los finan-
cieros. No le preocupan las tur-
bulencias de los mercados, sino
acertar con la fecha de la vendi-
mia. En un recéndito paraje de
Taboada, donde las vifias en ban-
cales se aduefian de las suaves la-
deras del Mifio, cumple su sue-
fio de convertirse en bodeguero.

Zachary Elfman naci6 en Bos-
ton hace 31 afios, pero se consi-
dera californiano. «Mi familia se
instald en California cuando yo
tenia seis afios. Allf surgié mi pa-
sién por el mundo del vino» ex-
plica. La fundacién de las princi-
pales ciudades de ese estado nor-
teamericano por religiosos espa-
fioles, a finales del siglo XVIII,
inspira la etiqueta que tiene pen-
sada para sus vinos. Mission se-
r4 su nombre, pero tendrin po-
co que ver con los cabernets y
chardonnays de bodegas de Na-
pa o Sonoma que acompafiaban
las cenas familiares.

1a, peregriné por vifiedos de di-
ferentes zonas. Bierzo, Valdeo-
rras, Ribeiro... Y finalmente Ri-
beira Sacra, donde decidié echar
anclas impactado por la fuerza
del paisaje. «Me gustan los vi-
nos mis frescos y elegantes, no
tan fuertes, por eso quiero hacer
algo aqui», apunta Zach.

Por ese diminutivo le conocen

barricas usadas para que la mad

en la nueva bodega que prepa-
ra el endlogo chantadino Rober-
to Regal en las proximidades de
Ponte Mourulle, paso obligado
para sortear el Mifio entre las ri-
beras de Taboada y O Savifiao.
Alli se elaboraran desde esta ven-
dimia los vinos acogidos al pro-
yecto Enonatur, procedentes de
distintas microparcelas que se
cultivan en ecoldgico. Entre ellos
estaran los de este economista
reconvertido a viticultor, que se
enter casualmente en una casa
rural de Parada do Sil de la for-
mula de alquiler de vifiedos idea-
da por Regal.

En labodega de Ponte Mouru-
lle se respira el frenético ajetreo

Sin madera nueva. Los vinos de Zachary Elfman se elaboraran en

no margue el vino. Roi

propio de los prolegémenos de
la vendimia. Roberto Regal no
para de atender llamadas en el
mévil. Anota en su libreta gra-
dos alcohdlicos, acideces y kilos
de uva. Durante varias semanas,
no se hablaré de otra cosa. Algo
menos estresado, Zach acomo-
da las cubas en el espacio desti-
nado a la crianza de la nuevabo-
dega. Todas las barricas tienen
varias cosechas sobre sus due-
las. La madera nueva estd veta-
da. «No me interesan los sabo-
res del roble. Busco en la made-
ra oxigenacion, un vino con més
vida en el tiempo, con algo més
de complejidad», explica.

Algo més creativo

Llega la hora de la foto para el
reportaje, en un vifiedo préxi-
mo, con el extrafio puente que
cruza el Mifio de fondo. De ca-
mino, pregunta por las distintas
variedades de vides que salen a
su paso, por su antigiiedad, por
lo que aporta al vino cada una
de ellas. «Es un cambio fuerte y
todavia estoy aprendiendo. Pero
necesitaba hacer algo mas tan-
gible, més creativo. Las finanzas
son un mundo demasiado abs-
tractoy, comenta Zach. Londres,
insiste, «es una ciudad fenome-
nal». Pero esta convencido de
que sale ganando con la mudan-
za. «Aqui estoy feliz. A mi edad,

~ no podia esperar mucho mas si

queria hacer un buen vino, di-
ce de regreso a la bodega.

Tres bodegueros
de Chantada
protagonizan un
video del critico

- Gerry Dawes
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El periodista estadounidense
especializado en gastronomia
Gerry Dawes incorpord a su
pégina web una serie de vi-
deos sobre su tiltimo viaje por
las zonas viticolas de Galicia.
Lagrabacién dedicadaala Ri-
beira Sacra se centra en la ri-
bera del Mifio, donde se pro-
ducen algunos de los vinos
que Dawes distribuye en Es- -
tados Unidos en su catalogo
de «vinos artesanos».

Los protagonistas de ese vi-
deo son el endlogo Roberto
Regal, el bodeguero Primiti-
vo Lareu y el sacerdote Mario
Viézquez, vicario del Obispa-
do de Lugo, para el que Regal
elabora la marca Ora et Labo-
ra. Los tres productores expo-
nen'su filosofia viticola al pie
de las vifias de las que salen
sus vinos.

Las imégenes recogen tam-
bién aspectos del patrimonio
roménico de la zona y face-
tas menos conocidas de sus
protagonistas, como la aficién
del bodeguero Primitivo La-
reu por la talla de piezas es-
cultéricas en madera.

Dawes, que en los tltimos
afios compagina sus reporta-
jes con la distribucion de pe-
queiias bodegas, se ha signi-
ficado por la defensa de los
vinos singulares frente a ten-
dencias globalizadores que
personifica Parker.

Sober se suma
al programa
de prevencion
de riesgos del
sector viticola
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Sober se suma a un programa
en el que colaboran el Minis-
terio de Agricultura y la Con-
selleria de Traballo y que tie-
ne como objetivo fomentar la
prevencion de riesgos labora-
les en las explotaciones viti-
colas. La iniciativa est4 desti-
nada a profesionales que de-
sarrollen su actividad en es-
te sector, incluidos los que se
encuentren en estos momen-
tos en paro.

El taller que se desarrollara
en Sober tendré lugar el 11 de
septiembre en la casa de cul-
tura de ese municipio, entre
las diez de la mafiana y las dos
de la tarde. Participar4 entre
quince y veinticinco perso-
nas, que se inscribieron pre-
viamente.




