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Granito gallego, el tltimo
grito en depésitos de vino

O Anforum patenta un nuevo recipien
para elaborar el vino © Los primeros r
que este material aportara una mayor

©O M. Alfonso
==
Una bodega de Rias Baixas, un la-
boratorio de enologia y una em-
presa especializada en el disefio y
la fabricacidn en piedra. Estas tres
firmas estdn detrds de Anforum, la
empresa que ha puesto en el merca-
dolos primeros depésitos para ela-
borar vino hechos con granito ga-
llego. Laidea, como todos los gran-
des proyectos, surgiG casi por ca-
sualidad. Cuando Santiago Roma,
propietario de la bodega del mis-
mo nombre, se encontré con Mar-
tin Busto, uno de los responsables
de Epetrum, expertos en el disefio
y la fabricacién de piezas de pie-
dra para distintos entornos. A él le
planted unaidea que llevaba tiem-
porondéndole la cabeza: «A calida-
de daauga ten moito que ver coaro-
ca de onde procede. A pedra apor-
ta diferentes caracteristicas a auga
e iso vese nunha cata», explica. Y
sieso pasa con el agua, {Por qué no
con el vino? Se preguntaba. El pro-
blema es que no habia encontrado
anadie dispuesto a explorar su teo-
ria. Hasta entonces, claro. 2
«Vifien facer unha visita comer-
cial e, despois de dias horas de con-
Versa, preguntoume se serfamos ca-
paces de facerunrecipiente con for-
1ma de ovo parameter vifio dentro»,
relata Busto. Se lo planted asus so-
cios, Alex Comba y Fernando Gar-
cfa, y se pusieron manos a la obra.
«Unha despoisch
paradicirlle que era viable», expli-
can. Al proyecto se sumg el endlo-
go Cayetano Otero. Y de todos ellos
naci6 Anforum, una empresa que
se dedica a la comercializacién de
los primeros depésitos elaborados
con granito gallego. A pesar de su
juventud, esta firma tiene solo unos
meses de historia, ya ha consegui-
do despertar el interés de bodegas
de otras denominaciones. Rioja, Pe-
nedés, e incluso Argentina y Chile

a i»rria de piedra. jmonica Raco
|

La bodega Santiago  En el portafolio
Roma, elendlogo  dela empresa hay
Cayetano Otero E depésitos con
y Epetrum se han capacidades de
unido paravender | entre 450y 2.200

Los cinco socios de Anforum posan con ;
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D o
son los lugares desde donde han  @5tOS recipientes ?htm devino
recibido algunas de las consul =

Este nuevo recipiente estd ya en |

fase de experimentacidn, perolos  piente deaceroinoxidable. «Ovifio | terreno en el que se cultiva. «Cree-
primeros resultados estdn siendo  que estd dentro leva tres meses en mos que vai aportar mis comple-
muy positivos. «O que queremosé  crianza sobre lfas», relata. | xidade 4 que xa ten de porsi o alba-
darunha ferramentamdisaostéc- - La primera ventaja que han en- | rifio, aiade. «E unha ferramenta
nicos das adegas, unha ferramen-  contrado se refiere ala formadel = quevaipotenciarasvirtudes dava-

ta diferente, que non habfa, afia-
de Cayetano Otero, el enélogo del
proyecto. Estdn elaborando ya la
primera cosecha con uva albarifia
en este tipo de depdsitos’y compa-
rando los resultados con otra que
sigue el mismo proceso en un reci-

recipiente. «A forma ovoide favo- | riedade e que cada endlogo poders
receacrianzade formanatural,sen = usar como queira, insiste Roma.

movementos mecanicos», afirma | | Pero tiene més ventajas. «A pedra
Otero. Explica que conla piedralo | € un regulador térmico méis esta-
quebuscan espotenciarlasbonda- = ble que outro material», incide Fer-
des de una variedad como el alba- | nando Garcfa. Entre sus tareas es-
Tifio, que estd muy marcada porel | tuvolade elegirla piedraadecuada

ﬂe de piedra y con forma de huevo
esultados de la iniciativa apuntan a
complejidad a los albarifios

para estos nuevos recipientes. «Fi-
Xemos varias probas ata que ato-
pamos a pedra que ten unha poro-
sidade Sptima», asegura. No ser-
via cualquier material. «Ten que

ter resistencia para que non rom- -

pa facilmente», insiste. Y, al mis-
mo tiempo, tiene que permitir que
el vino se microoxigene. <A crian-
za € un proceso redutor que se fai

" sen osixeno e hai risco de que se

xeren malos olores, se hai ese pro-
ceso ese risco desaparecey, insiste

Bruselas quiere
retirar obstaculos
a las compras por
Internet desde
otros paises

om.c
e
La Eurocamara se ha propuesto
retirar los obstdculos a las com-
pras por Internet desde otros es-
tados miembros, una operativa
que, en opinién de la Cdmara,
soporta un «bloqueo geografico
injustificado». El objetivo delin-
forme que se acabadeaprobaren
Bruselas es que las paginas web
no puedan ofrecer condiciones
distintas al comprador ni ten-
gan la capacidad de bloquearle
en funcién de su nacionalidad
o lugar deresidencia.
Considera el Parlamento Eu-
Topeo que estas son formas de
discriminacién al consumidor
que van en contra del espiritu
mismo del mercado interior. El
Ejecutivo comunitario conside-’

Otero. «Se hai microosixenaciénas ra clave el comercio electrénico
lias aportan mdis aromas», afiade como via para estimular el cre-
Roma. Con todas estas exigencias, cimiento econémico, toda vez
el material vencedor resultd ser el que el aumento de las operacio-
granito gallego. nes es del 13 % anual, al tiem-
Po que critica que solo el 15 %
DIFERENTES TAMANOS delos clientes compra en linea
Enel portafolio de Anforum hay ya en otro pais de la Unién.
depdsitos de distintos tamarios, to- g
dos elaborados con el mismo mate- % s
rial. «Temosde 11001itros,de2200 | Holanda empieza
ede 2.700litros e estamos traballan- nchrin
‘do en volumes intermedios, de 750 a 'C,OHStru" Ia
e 1750 litros», explica Alex Com- | primera planta
ba. También han patentado la for-
ma oval, «<a hexagonal, cilindro e ﬂOta n:te de
cadrada,afiade. Todas seelaboran | €N€Igia solar
enun taller de Ribadumia, Granitos
Oliveira e Hijos, donde han encon-
tradolamanera de confeccionar es- om.cC
tos depdsitos en serie. «Este primei- e
roé unha esculturaque tivounhafa- Un consorcio de seis empresas
bricacién moi laboriosa. O probl holandesas ha empezado a cons-
foi acoplar as pezas de inox 4 pedra truir la primera planta flotan-
e que non haxa fugas, explica Fer- telocalizada en mar abierto pa-
nando. Cuenta que esa primera ba- ra la produccién de energfa so-
rrica fue vaciada de forma manual, lar. La instalacién se ubicard a
Pporque eraun prototipo. Peroyahan unos 15 kilémetros de la costa
dado conun disefio que les permiti- de Schéveningen, enLaHaya, y,
rd fabricarlas en serie. «Este proxec- deacuerdo con sus promotores,
totenmoitashorasda parte técnica, se trata de un proyecto tinico a
Ppara buscar as formas que encaixa- nivel mundial dado que tendrd
Tan coa pedra, relatan. Quieren de- que hacer frente a condiciones
jar claro «que non ten ningtin ver- de mar muy adversas.
niz. E pedra por dentro e por f6ra», Laplanta cuenta conapoyo y
insiste Fernando. «O que queremos financiacién del Gobierno ho-
€ o contacto do vifio coa pedra, que landésy se espera que se inaugu-
esta lle aporte matices dife Te en unmaximo de tres afios. E1
asegura Roma. consorcio que ided y desarrollg
Santiago Roma serd el encarga- el proyectosostiene que la insta-
do de comercializar el primer vino lacién flotante generard un 15 %
elaborado en estas barricas, que se- mds de energia que si se hubie-
14 presentado durante la préxima se localizado en tierra.
primavera. De su elaboracién se en- Lainiciativa se enmarcaenel
cargard Cayetano Otero, que anali- espiritu del Informe Nacional de
za dfa tras dfa la evolucidn de ese Tendencias Solares en Holanda,
albarifio. Y Epetrum, por su parte, un andlisis de cardcter guberna-
sigue trabajando en los depdsitos. mental que asegura que la ener-
«Nunca pensei en que disefieria- gia solar podria llegar a cubrir
mos barricas», reconoce Fernan- en los préximos afios hasta las
do. Pero ahi estén. Tres empresas tres cuartas partes del suminis-
que no han dudado en unirse pa- tro total de energfa que regis-

Ta innovar, para dar un paso mds.

trael pafs.



