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Los tintos jovenes ganan la partida
a la barrica en la cata de Gallaecia

La calidad de la cosecha del 2014 en Ribeira Sacra sorprende a los sumilleres

LUIS DiAZ
MONFORTE / LA VOZ

A eso de las once y media de la
mafiana, con cuarenta vinos so-
bre sus paladares, los sumille-
res de la asociacién Gallaecia se

daban ayer un respiro puertas-

afuera del Centro do Vifio da
Ribeira Sacra. Durante el des-
canso, procede apartarse de los
vapores de la sala de catas. Ai-
rear la nariz e intercambiar opi-
niones antes de retomar la fae-
na. Adn quedaban por delan-
te otros tantos vinos, pero la
impresion generalizada ya era
positiva. «Estan a afios luz del
2013», decia uno de los catado-
res. Hablaba de los tintos jove-
nes de la G]tima cosecha, que
no solo le han ganado la parti-
da alos de la vendimia anterior.
También parecen estar por enci-
ma de lamayoria de los vinos en
barrica de afiadas recientes, al
menos a juicio de los sumilleres.

«Veo a los vinos del 2014 por
encima de los de la vendimia
anterior, y creo que todavia van
a estar mejor con unos meses
més de botella para redondear-
sey, dice el endlogo Felicisimo

‘ Pereira, socio de la bodega del
Ribeiro El Paraguas. Era su im-
presion al término de la cata que
se desarrollé ayer en la sede del
consejo regulador de Ribeira Sa-
cra, en la que se llevé a cabo una
primera criba para los premios
que concede Gallaecia. Uno de
sus impulsores, Luis Paadin, to-
mo notas de paso para la Guia
de Vinos de Galicia que publi-
card a finales de afio.

«Fue una cata de vinos diver-
tidos y diferentes. No son inten-
sos, ni de estructura potente, pe-
ro tienen buena capa y mucha
frescura. Los perfiles aromiticos

Un momento de la cata que realizaron ayer los sumilleres de Gallaecia en el Centro do Vifio

«Si se consiguieron
esosvinosdela
cosecha del 2014, los
de este afio pueden
Ser un canon»

Luis Paadin
Sumiller

«Foi unha cata de
calidade homoxénea,
pero divertida pola
variedade de estilos
de elaboracién»
Humberto Loureiro

Catador

son muy limpios, con menos no-
tas de flores y mas sensaciones
frutales», apunta Paadin, en re-
ferencia alos tintos del 2014 que
no pasaron por barrica.

En la cata de calificacién del
consejo regulador, las cosechas
del 2013 y el 2014 recibieron la
nota de «muy buenay. Los sumi-
lleres de Gallaecia, por el con-

trario, apreciaban ayer una ma-
yor calidad en los vinos de la dl-
tima vendimia. En los blancos
hubo alguna pequefia discrepan-
cia, pero enlos tintos las valora-
ciones eran coincidentes. «Foi
unha cata homoxénea en cali-
dade, pero cunha variedade de
elaboraci6ns que fixo que fose
divertida. Penso que nos tintos

sen madeira é onde se aprecia
unha maior calidade, apunta el
catador local Humberto Lourei-
ro, uno de los que fueron con-
vocados por Gallaecia.
Disfrutarios mas

La cata dio comienzo a las diez
de la mafiana. A la una y media,
estaban despachadas las ochen-
ta marcas que presentaron a los
premios de Gallaecia las bodegas
de Ribeira Sacra. Todavia faltaba
una hora para la comida. «Pudi-
mos haber ido algo més despacio
para disfrutar més de los vinos»,
se quejaba el enélogo Carlos Xi-
ménez. Por una vez, los sumille-
res no solo dieron puntos a los
vinos que desfilaron por sus co-
pas de cata. Parece que también
los disfrutaron.

Vinos marcados
por la madera

y previsibles por
lamarcadela
toneleria de origen

Quiz4s no resultase tan dificil co- -
mo la anterior desde el punto de
vista meteorolégico, pero la co-
secha del 2014 tampoco fue para
enmarcar. A la hora de explicar
la buena evolucién de sus vinos,
Luis Paadin apunta sin embar-
go al vifiedo més que al trabajo
en la bodega. «Mi impresién es
que la uva se recogié madura, pe-
ro sin que se pasase. Los viticul-
tores no se atrevieron a esperar

‘méds, y pienso que acertaron. Si

en el 2014 se hicieron tintos asi,
los de este afio pueden ser un ca-
nény, dice el autor de la Guia de
Vinos de Galicia.

Las pegas de los catadores a
los vinos en barrica se deben a
una presencia muy marcada de
la madera. «Pode que evolucio-
nen a mellor, pero hai vifios nos
que a estas alturas estd dema-
siado presente», opina Humber-
to Loureiro, a la vista de lo que
probo ayer. Paadin, por su parte,
sugiere que parte del problema
se acenttia por la homogeneidad
que se deriva del uso de maderas
de fabricacién similar.

Chocolate o vainilla

«Dala sensacién de que todas las
bodegas trabajan con las mismas
dos tonelerias. De un lado estdn
las barricas que imprimen notas
de chocolate, y del otro las que
imponen las vainillasy, afirma el
sumiller corufiés. En el caso de
los tintos sin barrica, sus prefe-
rencias se dirigieron a los vinos
«en los que se veia que habia al-
guna otra variedad complemen-
tando a la mencia».

En la cata de blancos —24 de
los ochenta que se presentaron—
no se produjeron valoraciones
tan uninimes como en el caso
de los tintos. Fueron del agrado
de Paadin, pero otros integran-
tes del panel apreciaron‘en ellos
diferencias de calidad.

Sogama insiste en cobrar toda la deuda del
Ayuntamiento y le ofrece un pago a plazos

MONFORTE / kA VOZ

El alcalde de Monforte, José To-
mé, todavia ve con optimismo
la posibilidad de sacar adelante
con el presidente de Sogama la
solucién que postula el Ayunta-
miento para la deuda contraida
con esa empresa piiblica, de al-
go mis de medio millén de eu-
- ros. Ala espera de la nueva reu-
nién que mantendrin antes de fi-
nal de mes, Sogama no renuncia
a cobrar integramente esa can-
tidad. La solucién que propone
por ahora es un pago fraccionado,

que se repartiria en diez entregas.

Con arreglo a esa formula, ca-
da mes se pagaria un recibo ac-
tual y otro atrasado. Se trata de
una opcién que no convence al
equipo de gobierno, pues entien-
de que veria hipotecado el pre-
supuesto. Tomé propone, por el
contrario, echar mano del fondo
de tesoreria para desembolsar de
un solo golpe en torno a 430.000
euros. Es la cantidad que no se
abono por el servicio de trata-
miento de residuos, sin contar
el porcentaje de subida que mo-

tivé el conflicto, que asciende a
otros 100.000 euros.

El alcalde considera que, tar-
de o temprano, habra que hacer
frente al coste de un servicio que
se prestd pese alos impagos. Pre-
fiere hacerlo antes por operati-
vidad presupuestaria y para no
tener que afrontar los intereses
de demora y el gasto derivado
de la cobertura legal en los cinco
contencioso abiertos de momen-
to por Sogama. «Nés non consi-
deramos axeitada a suba, e por
iso estamos dispostos a manter o

contencioso por eses 100.000 eu-
ros. O que non podemos é ter seis

CIFRAS

100.000 euros
Diferencia econémica entre
ambas partes

El Ayuntamiento estarfa dis-
puesto abonar.algo mas de
400.000 euros y la deuda con-

g:r;tf: xc:.:cll?zl:eno 5 ]sal;z:: traida con Sogama asciende a
te da débeda imos ter que paga- S34:000,eu08
lay, sefiala Tomé.

Tras la primera reunién entre 1.2 INESES
elalcaldeyel p de So-
gama, el Ayuntamiento recibi6é ::M en':lsq'::.: Hojuion
un escrito con las condiciones o g s
del convenio y la posibilidad de "2 €ineo ?"m;“;""""
satisfacer la totalidad de Ja deu- & Avuntamiento. Cada dos
da en diez meses. En la proxi meses, S?gama formulaba una
entrevista se decidird si es posi- reclamacién. Todavia queda

; una por presentar

ble la solucién municipal.




