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Los expertos valoran los vinos 2o
regulador destaca

del 2014 como «muy buenos»

Ribeira Sacra comercializara tres millones de litros de la Gltima afiada

|
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Como el valor en el ejército, la
calidad en los vinos se supone
de antemano. Mis atn, si estin
sometidos a una certificacién de
calidad. Si a ello sumamos los
avances enolégicos, y también
que nadie tira piedras contra su
propio tejado, queda escaso mar-
gen de sorpresa en las catas de
calificacién. No lo hay ni en esta
y en ninguna de las denomina-
ciones de origen que hacen es-
te guifio al consumidor. Los ex-
pertos dieron ayer en Carballe-
do la nota de «muy buenay a la
cosecha del 2014 en Ribeira Sa-
cra. Habr4 vinos para los que se
quede corta y otros en los que
resulte generosa, pero esa pare-
ce ser la media de lo que se co-
ci6 en las bodegas.

La cata de calificacién, de ca-
racter itinerante, recalo esta vez
en el municipio de Carballedo.
En el consistorio de A Barrela
se dio cita un panel de nueve
especialistas que valoraron diez

%

de la cata de vinos

ja ayer en la casa

ial de A B

DESDE EL ANO 1996

muestras de la dltima cosech

Son dos por subzona y en ellas
est4n representadas las bodegas
de mayor volumen y otras més
artesanales, por asi decirlo. Se
trata de que los catadores, en lo
posible, tengan una perspectiva
amplia de lo que dej6 la vendi-
mia. Y parece que deja cosas in-

Calificacién mayoritaria

Desde el afio 1996, cuando se implanté la cata de calificacién, re-
cibieron la valoracién de «muy buenay todas las cosechas en las
que se celebré salvo en dos ocasiones. La afiada de 1996 fue solo
«buenay y la de 2000 fue catalogada como «excelente»

«Son vinos muy representa-
tivos de la tipicidad de la zona,

teresantes, al menos

muy afrutados y minerales. Tie-

n‘vasdelperﬁ]queseésperade
los vinos de esta zona.

nen mucha frescura, un cardcter
goloso que invita a beber», dice

José Martinez Alonso, del panel
de cata de Ribeira Sacra y uno
de los integrantes de jurado. En-

tre sus compaiieros estaban los -

sumilleres Mercedes Gonzilez

y Jorge Marcote, el en6logo Ru-
bén Valverde, el catador del con-
sejo regulador Antonio Raluy y
el director técnico de la deno-
minacién.de origen Valdeorras,
Jorge Mazaira.

De fuera de Galicia, participa-
ron en la cata de calificacién Ele-
na Barberia, de la Cofradia del
Vino de Navarra, y Juan Leén y
Andrés Camacho, de la Asocia-
cién de Jovenes Amigos del Vi-
no de Valdepenas.

que es una «gran
noticia» para
todas las bodegas

Las calificaciones de afiada sur-
gieron en denominaciones de
origen cuya produccién se cen-
traba fundamentalmente a vinos
con permanencia en barrica. Era
la forma de dar una orientacién
genérica al mercado sobre el po-
tencial de una determinada afia-
da para mantenerse el botella.
Mis recientemente, otras zonas
volcadas a la elaboraci6n de vi-
nos jévenes pusieron en marchz
también catas de valoracién de
cosecha. En Galicia, Ribeira Sa
cray Rias Baixas las llevan a ca
bo con regularidad.

En su balance de la cata cele
brada ayer, el consejo reguladc
de Ribeira Sacra sefiala que la c2
lificacién de «muy buena» par.
la afiada del 2014 constituye un:
«gran noticia para el conjunto d¢
las bodegas» y define la calidac
de los vinos que se elaboran ex
esta denominacién de origen. D¢
la tltima cosecha se pondran :
laventa algo més de tres millo-
nes de litros, un volumen simi-
lar al que se comercializé de l
vendimia del 2013.

Repunte de ventas

El consejo regulador de Ribeira
Sacra aprecia una tendencia a’
alza en las ventas, una vez que
el mercado acabé de digerir e!
récord de 4.700.000 litros de I:

cosecha del 2011. Incluso se es-
pecula con la posibilidad de re-
cuperar en la préxima vendimiz
niveles de produccién previos al
2013, cuando se situaba sistema-
ticamente por encima de los cin-
co millones de kilos de uvaen lz
denominacién de origen.
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