2 d finde

> T_raballos'con pedigri

Unha aprendiz enfrontase a un dos seus primeiros acios.

Ribeira Sacra, bogando
nun mar de viiiedos

Centos de persoas comezan estos dias a vendima de cinco
millons de quilos de uva, sobre todo mencia, nas terras
luguesas e ourensas pegadas a0 canon do rio Sil
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Os heroes na Ribeira Sacra desa-
fian a lei da gravidade e levan no
seu ADN o cultivo de videiras en
terreos empinados coma o demo,
nos que os romanos xa facfan das
stias al6 polo século1I.

As hostes de Marco Aurelio, Xu- -

lio César ou Nerén deixaron para
a posteridade un elixir chamado
vifo, que por estas latitudes a ca-
balo entre as provincias de Lugo
e Ourense é unha forma de vida,
na que tradicién e paixén van da
man.

Porque hai que levalo no san-
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gue para plantar, coidar e mimar  gosos para a integridade fisica-
unhas cepasquerepousanenban-  unhasluvas, unsadﬁsapmbade
cais, tamén chamados socalcos, lumbago e moita paciencia para
que descenden en vertixinosa si-  recoller, un por un, os acios.
metria polas ladeiras da terra nai Unha estampa que xa non se
domencia, omerenzao, obrance-  repetira é a presenza dos burros,
1lao e 0 sousén. eses animais de andar cansino
Hoxe quen mdis quen menos  queantigamente portabanasuvas

ten Cepas para 0 consumo
propxo e a chegada do outono é

sinénimo de festa, ao igual que
ocorre coa matanza do porco ou
coas colleitas de patacas.

Dende hai uns dias os lugare-
1i0s comezaron a vendima, arma-
dos unicamente cunhas tesouras,
un arnés —nos casos mais peri-

dende as vidieiras ata gs camifios.
Hoxe, pola contra, é o tempo dos
elevadores mecanicos: Unha das

poucas concesiéns que se fai d mo-
dermdade nun traballo de feitura
artesanal no campo, ainda que as
adegas deron a benvida 4 elabo-
racién en grandes alxibes e atrais
quedou a pisa cos pés.

No prazo de tres semanas reco-
cinco

milléns de kilos de uva, que se
transformaran nuns caldos am-
parados pola denominacién de

Undml ugares no que andan
atafegados en levar a bo recado
300.000 kilos de uva, cos que
elaboraran os caldos que lles dan
sona, estd no municipio ouren-
sanda Teixeira. Ali Ponte da Boga
mima 80.000 metros cadrados se-
mentados de mencia, pero tamén
de godello e albarifio.

A adega, construida no ano
1818, foi adquirida hai dez anos
polo emporio Hijos de Rivera,
quen ten 0 80 por cento cento das
acciéns (o 20 por cento restante
ainda é propiedade dalgiin dos
antigos cooperativistas).

Ali, moi preto de Castro Cal- -
delas, lucia moi orgulloso polo

traballo feito José Marfa Rivera, o
presidente da adega, quen botan-
do a vista atrais lembrou os ini-
cios: «No quisimos entrar como
‘Bienvenido Mister Marshall».
Defende, este home de verbo

Unsonofelr.orahdadehmceen
dia, no que este gurii da cervexa,
2 auga e a sidra galegas debuxa
un tnico xeito de ver o mundo, a
empresa e, por que non, tamén
a vida: «Podemos ser grandes,
pero a base de valorar lo pequefio.
S)empremantemendn]aesenua

1ltimo ‘bebé’ no berce —os vifios
de edicion limitada Expresién Gé-
tica— lembra que non hai tanto
tempo «estos vinos de la Ribeira
Sacra estaban casi denostados».

Un panorama que cambiou
por completo. Os produtores do
lugar sacaron peito e, ademais,
apareceu a figura do enélogo, ese
alquimista do vifio que conseguiu
amilagre desituara Ribeira Sacra
no mapa dominado polos rioxas
ou os burdeos.

Ponte da Boga tamén ten un
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enéblogo, o francés Dominique
Roujou, quen caeu namorado sen
remedio do mundo do vifio con 14
anos.

Hoxe 0 seu sitio estd a milleiros
de quilémetros do seu pais, nun
lugar onde souberon seleccionar
«algunos viticultores de calidad»
alos que se le «ofrece la ayuda es-
pecifica que necesiten», ademés
de comprar su produccién a «un
buen precio» para «conservar un
patrimonio que se est perdien-
do»,

Ese temor parece lonxano ante
oboom vivido pola viticultura nas
tiltimas décadas nun pais no que
uns visionarios foron capaces de
vislumbrar un mundo no que un
tal Robert Parker senta citedra.

O estadounidense, dende a
revista Wine Spectator, algo asf
como a biblia do sector, chegou
un dia por estes lares e comen-
zou a repartir os seus codiciados
puntos. E as vendas, claro esta,
correspondéronlle.

Un fito que, sen embargo, sona
a chinés nunha terra na que a
xente que pobla estas ribeiras ao
carén dos canéns do rio Sil anda
4 espreita da maduracién da uva
edas botellas que estan por vir. E
unha forma de vida.

daalmaaos ceos—, ainda

Santo Estevo
de Ribas de Sil

Contaa lenda que Franquilo foi
oprimeiro abade do mosteiro
de Santo Estevo de Ribas de
Sil, hoxe en dia convertido en
parador. O relixioso benediti-
no chegou no século X a este
recondito lugar do concello de
Nogueira de Ramuin (Ourense)
fuxindo da igrexa de Santo
EstevodeAtan, en terras lugue-
sas.

Tres claustros

Este edificio espectacular,
situado a escasos quildmetros
do santuario de San Pedro de
Rocas, conta con tres claustros
—obrade Diegode Isla—a
cada cal mais fermoso.

que non faltan as cunchas de
vieiras, emblema dos pelegrins.
Este lugar, onde tivo lugara
presentacion do vifio Expresion
Goética, era o lugar deaccesoa
sala capitularea biblioteca.

Cabaleiros e Viveiro

O claustro dos Cabaleiros, que
recibe ovisitante nada mais
franqueara porta, é deestilo
renacentista, aoigual que o
claustro do Viveiro (recibe este
nome porque antigamente
0seu patio central era unha
xigantesca peceira onde nada-
banastroitas). O dos Cabalei-
ros, pola stia banda, era o lugar
onde estaba ubicada a botica,
tanimportante como fonte de
remedios naturais a base de
mandrégora ou beladona.

%

B As luvas, unhas

tesouras e un arnés, nos

€asos mais perigosos,
son os unicos Utiles
para un labor artesanal

Os godellos e albarifios, unha experiencia n'n terras do Sil.

A experiencia de vendimar por un dia

O sol esmecha nunha mafacifia
outonal, con temperaturas mais
propias do veran na Teixeira. O
sombreiro de palla preséntase
como algo mais que un agasallo
chic da adega Ponte da Boga. Por
diante agarda unha demostra-
cién, que seasemella maisa
unha degustacion, do que supén
avendima.

Pouca pericia dos neéfitos
As tesouras, con seguro para non
mancarse, as luvas e unha caixa
negra agardan polos ne6fitos
namateriaanteaatenta, e
sorrinte, mirada dos recolectores
profesionais. Ailusién e a ledicia
compensana pouca arte duns
novatos que nunca viran unha
vide tan preto deles.

Coller as uvas

«Collede as uvas como se fosen
ovos», explica un dos encarga-
dos, nunha peticion que da idea
doimportante gue é manteros
acios sen macula, Alinados de
xeito quedd gana devoltara
época romana e chamara Baco.

Fungos

Osfungos que afectan aalgiins
dos acios son un perigo colgante.
Hai que andar con moitoollo&
hora da recolleita para que nin-
gun acio’enfermo’se cole. Seria
descartado automaticamente,
Xa que non pasaria o test de
calidade esixido.

Xornadas de vendima

O éxito dos chamados lotes
‘enopack, unha experiencia
altamente recomendable, son
posibles na rede de paradores.
Incllien catas, cenas maridadas,
visitas a adegas e vendimas.
Estas propostas poderanse gozar
no parador de Olite (Navarra) e
nasadegas Pagos de Araiz (ata
020de outubro), no parador

de Santo Domingo (A Rioxa) e
as adegas David Moreno (hoxe,
mana, odomingoetaméno18,
19y 20 de outubro), no parador
de Lerma (Burgos) e adegas
Sierra (18, 19y 20 de outubro) e
no parador de Tordesillas (Valla-
dolid) e adegas Diez Siglos (hoxe,
mana e o domingo).




